
29-30-31 AGOSTO
2025

con la collaborazione degli esercenti,
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Sede legale e produttiva
Via Mulini Valle Tresinaro, 11

42033 Carpineti (RE)
 

Polo logistico, uffici e Showroom
Via Contarella, 20

42019 Scandiano (RE)
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L a Fiera di San Vitale rima-
ne sempre un appunta-

mento irrinunciabile che si 
svolge a Carpineti nei gior-
ni 29, 30 e 31 agosto 2025. 
Di origini medioevali, è una 
festa patronale che cele-
bra la fine dell’estate con 
bancarelle, eventi culturali, 
musica e gastronomia, con 
particolare attenzione verso 
lo scarpazzone, che rappre-
senta da qualche anno l’ele-
mento principe della Fiera. 
Si parte con musica e bal-
li degli anni Cinquanta nel-
la serata di venerdì 29. 
Bancarelle di ogni genere si 
snoderanno lungo la strada del 
centro, sia nella giornata di sa-
bato che di domenica, mentre 
in Piazza della Repubblica tro-
verete gli stand gastronomici. 
Nel tardo pomeriggio di sa-
bato 30 agosto, la suggestiva 
Piazzetta Matilde di Canossa 
diverrà teatro di eventi cultura-
li, con la presentazione di due 
libri di elevato interesse storico 
e sociale. Le musiche del Ma-
rabù torneranno alla ribalta nel 
corso della serata di sabato. 
Sempre nella Piazzetta Matilde 
di Canossa, dal pomeriggio 
di domenica 31, si terrà una 
degustazione e lo spettacolo 
teatrale “Il pilota è servito” 

di Matteo Manfredini e, a se-
guire, in Piazza della Repub-
blica, un bellissimo concerto. 
Sarà sempre lo scarpazzo-
ne, per tutta la durata della 
“tre giorni di Fiera”, a fare 
gli onori di casa, dimostran-
do in tal modo di essere 
un’indiscutibile eccellenza 
del territorio carpinetano. 
Non dimenticate di visitare le 
mostre presso le scuole pri-
marie: vi attendono i lavori dei 
nostri ragazzi e la suggestiva 
“… Carpineti che fu”, da non 
perdere.
Rivolgo a tutti voi il mio calo-
roso INVITO, con l’augurio di 
buon divertimento e una pia-
cevole Fiera di San Vitale.

Giuseppe Ruggi
Sindaco
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Comune di
Carpineti

   Uff.	 Sindaco	 % 0522.615018
	 Segreteria	 % 0522.615020
	 Tributi	 % 0522.615006
	 Ragioneria	 % 0522.615002
	 Commercio	 % 0522.615013
	 Uff. tecnico	 % 0522.615008
	 Serv. Sociali	 % 0522.615015
	 Anagrafe	 % 0522.615014
	 Biblioteca	 % 0522.615036 
	 Polizia Locale	 % 0522.610218
	 Telefax	 0522.718014

PEC: comune.carpineti@legalmail.it
WEB: www.comune.carpineti.re.it

Consiglio Comunale
quinquennio 2024/2029
Giuseppe Ruggi  Sindaco

con delega a: Personale, Bilancio, Lavori 
Pubblici e Patrimonio, Urbanistica, Edili-
zia, Affari Generali
Riceve su appuntamento il mercoledì e il 
sabato dalle ore 10.00 alle ore 12.30
mail sindaco@comune.carpineti.re.it 

Gabriele Fontana  Vicesindaco 
con delega a: Attività produttive, Commer-
cio, Agricoltura, Ambiente, Cave, Lavoro, 
Cultura, Promozione e sviluppo del terri-
torio, Turismo
Riceve su appuntamento il mercoledì e il 
sabato dalle ore 10.00 alle ore 12.30
telefono segreteria: 0522 615020 
 

Jessica Iattici Assessore
con delega a: Scuola, Sanità, Servizi sociali.
Riceve su appuntamento il mercoledì e il 
sabato dalle ore 9.30 alle ore 11.30
telefono segreteria: 0522 615020 
 

Mattia Casoni  Assessore
con delega a: Sport, Associazionismo e 
Volontariato.
Riceve su appuntamento il giovedi dalle 
ore 9.00 alle ore 12.00
telefono segreteria: 0522 615020

Giorgia Bianchi  Assessore 
con delega a: Politiche giovanili, Transi-
zione energetica.
Riceve su appuntamento il sabato dalle 
ore 10.00 alle ore 12.30
telefono segreteria: 0522 615020 

CONSIGLIERI DELEGATI 
di supporto al Sindaco e agli Assessori: 
COSTI SIMONE per gestione sentieristica, per le 
attività con la scuola di musica e i rapporti con gli 
operatori economici e commercio.
MANFREDINI ANNALISA per le attività della bi-
blioteca e il Comitato Gemellaggi.
TOSI GIANLUCA per i rapporti con il mondo agricolo.
GHITTINI MASSIMO per l'associazionismo.

Info e prenotazioni:
Gruppo Storico Folkloristico
"Il Melograno"
Maria Grazia 339.2313875
Rita 333.2319133
gruppostoricoilmelograno@gmail.com
www.castellodicarpineti.it

POSSIBILITA’ DI VISITE E PERCORSI PERSONALIZZATI CON GUIDE
AUTORIZZATE, STORICI LOCALI E CULTORI DELL’EPOCA MEDIOEVALE

Area monumentale
Castello di Carpineti

Complesso della
Pieve di San Vitale

Info e prenotazioni:
Bailando Por La Vida a.p.s.
366.3238238 - 0522.1500388
bailandoporlavidaaps@gmail.com
MUSEO LAPIDEO - OSTELLO - BAR 
RISTORANTE - ATTIVITA' RICREATIVE

CONSIGLIERI DI MINORANZA PATRICK FOGLI e LUCA IBATTICI (Lista “Carpineti Civica”); 
FABIO PIGNEDOLI e RITA MIGLIACCIO (Lista “Carpineti si rinnova”)
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Da piccola impresa familiare a realtà logistica nazionale ed europea
In un settore come quello della logistica, in costante trasforma-
zione tra innovazione tecnologica e nuove sfide ambientali, c'è 
un’azienda emiliana che continua a distinguersi per solidità, 
flessibilità e capacità di evolversi. Parliamo di Zara Line - Com-
missionaria Logistica S.r.l., realtà con anni di storia alle spalle 
e uno sguardo sempre proiettato al futuro. Fondata nel 1959 da 
Livio Ferrari come impresa individuale di trasporti, l’Azienda ha 
saputo reinventarsi negli anni, grazie anche al contributo di Marco 
e Massimiliano, oggi alla guida della società. 
Nel 2000, l’evoluzione naturale ha portato alla nascita della attua-
le Commissionaria Logistica S.r.l., con il marchio Zara Line al 
centro del progetto industriale. “Zara” – accontano i fondatori – è 
un nome che richiama l’agilità e l’indipendenza di un cavallo da corsa. Simboleggia la libertà di 
muoversi, con energia e direzione. Oggi, l’Azienda opera su scala nazionale e internazionale con 
spedizioni giornaliere in tutta Italia e collegamenti consolidati verso l’Europa, grazie ad una rete 
affidabile di corrispondenti e partner. Nonostante la crescita e la dimensione acquisita, la Società 
mantiene forte il legame con il territorio emiliano. “Siamo nati qui, tra queste colline – spiega 
Massimiliano Ferrari – e qui continuiamo a investire, a creare lavoro, a formare persone.” L’atten-
zione al territorio e la crescita sensibile nel tempo testimoniano un progetto imprenditoriale solido 
e radicato. In un mondo in cui tempi e tracciabilità sono tutto, Zara Line offre risposte puntuali, 
assistenza personalizzata e tempi certi di consegna, anche nei momenti più critici del mercato. 
Tra i prossimi obiettivi, l’Azienda guarda alla sostenibilità ambientale e alla digitalizzazione dei 
processi logistici, già avviate attraverso sistemi di monitoraggio in tempo reale, portali clienti e 
tracciabilità integrata. Con un passato solido, un presente dinamico e un futuro già in costruzione, 
la Società si conferma esempio virtuoso di come anche una realtà nata come impresa familiare 
possa diventare un punto di riferimento nel mondo della logistica moderna.

www.zaraline.it
0522/718019  info@zaraline.it
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Sede Legale 
Via San Bartolomeo, 30

Villa Minozzo (RE)
0522 818148

amministrazione@ceag.it

Sede Operativa
Via Secchia 36
Rubiera (RE)
0522 626541
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L a Fiera Millenaria di San Vi-
tale rappresenta da sempre 

un momento centrale per la 
comunità di Carpineti: un’oc-
casione per ritrovarsi, riscopri-
re le radici, valorizzare il terri-
torio e condividere tradizioni 
che attraversano i secoli. Nata 
come fiera agricola e contadi-
na, legata al calendario rurale 
e alle esigenze delle genti di 
montagna, nel tempo la ma-
nifestazione ha assunto forme 
nuove, aprendosi a linguaggi 
più ampi e a proposte culturali 
e popolari, mantenendo però 
sempre vivo il legame con la 
nostra identità.
Negli anni, la fiera ha ospita-
to eventi e iniziative con temi 
anche molto diversi tra loro, 

cercando ogni volta di offrire 
un programma ricco e coin-
volgente. Tuttavia, mancava 
un elemento centrale che po-
tesse rappresentare in modo 
continuativo e coerente la no-
stra storia: una vera e propria 
tematizzazione.
Da questa riflessione, nella 
scorsa edizione è nata una 
nuova direzione che l’Ammi-
nistrazione Comunale intende 
consolidare e portare avanti 
nel tempo: fare dello Scarpaz-
zone il cuore tematico della 
Fiera di San Vitale.
Lo Scarpazzone, parente stret-
to dell’erbazzone reggiano, è 
un piatto tipico profondamen-
te radicato nell’Appennino e 
nella nostra tradizione mon-

LO SCARPAZZONE: CUORE DEL TERRITORIO 
E PROTAGONISTA DELLA FIERA MILLENARIA

abbigliamento di
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DalterFood Group da oltre 45 
anni opera nel comparto lattiero 
caseario italiano e internazionale 
per la produzione, il taglio e il 
confezionamento di formaggi 
grattugiati e porzionati, che 
distribuisce in 29 differenti Paesi, 
portando nel mondo il piacere 
dell’autentico gusto italiano. 
Il cuore dell’azienda è emiliano, 
o ancor meglio, reggiano: la 
sede centrale, nonché anche 
stabilimento adibito al taglio e 
confezionamento dei formaggi 
duri e semi-duri, si trova a 
Sant’Ilario d’Enza, mentre nel 
cuore dell’Appennino Reggiano 
hanno sede i due caseifici del 
Gruppo, Caseificio 417 Colline 
di Selvapiana e Canossa a 
Selvapiana, e Caseificio 320 
Colline del Cigarello e Canossa 
nel Comune di Carpineti.
Nato come piccola latteria sociale a 
Carpineti nel 1939, ad un’altitudine 
di circa 600 m s.l.m, il caseificio 
del Cigarello è classificato come 
caseificio di montagna. La sua 
capacità produttiva ha raggiunto 
le 172 forme al giorno, destinate 

principalmente al mercato inglese, 
e oggi è il più grande caseificio 
dell’area di montagna di tutto il 
comprensorio. Oltre al Parmigiano 
Reggiano convenzionale, 
stagionato dai 12 agli oltre 40 mesi, 
il Caseificio produce Parmigiano 
Reggiano Biologico, Parmigiano 
Reggiano Prodotto di Montagna 
e Parmigiano Reggiano di sola 
Pezzata Rossa Italiana, ottenuto 
da latte di una unica razza bovina, 
la Pezzata Rossa Italiana, allevata 
esclusivamente dall’azienda 
agricola Le Boccede. Tutta la 
filiera del Parmigiano Reggiano 
- dalla raccolta del latte nelle 40 
aziende agricole alla produzione, 
dal taglio e confezionamento fino 
alla distribuzione del prodotto - è 
certificata Benessere Animale 
secondo il protocollo Classyfarm, 
a testimonianza dell’impegno 
dell’azienda in tema di sostenibilità 
ambientale.
Presso lo Spaccio del Caseificio, 
è possibile degustare e acquistare 
le diverse tipologie e stagionature 
del Parmigiano Reggiano ed una 
selezione di prodotti del territorio.
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tanara. A differenza 
della versione più 
diffusa in pianura, 
nella ricetta locale 
di Carpineti lo Scar-
pazzone contiene 
anche il riso. Questo 
ingrediente, oggi simbolo 
distintivo, fu inserito nei mo-
menti di maggiore povertà per 
rendere il piatto più sostanzio-
so. Ma non solo: rappresenta 
anche un omaggio a una pa-
gina significativa della storia 
locale, quando, nel secondo 
dopoguerra, molte giovani 
donne del territorio partirono 
per la monda del riso nelle 
campagne del Nord Italia. Tor-
navano a casa con il frutto del 
loro lavoro – il “bottino” – e 
spesso portavano con sé an-
che il riso, che iniziò a compa-
rire stabilmente nella prepara-
zione dello Scarpazzone.
Una memoria collettiva che 
è stata valorizzata anche lo 
scorso anno, grazie alla mo-
stra fotografica e documen-
taria dedicata alle mondine, 
allestita nel suggestivo spazio 
del Palazzo di Cortina, che ha 
suscitato grande interesse e 
commozione tra i visitatori, ol-
tre alla gara dello Scarpazzo-
ne, dove le “resdore” del Co-
mune hanno proposto i loro 
stampi golosi e una giuria ha 
decretato il più buono.
Prodotto dalle famiglie nei for-
ni a legna dei borghi, prepara-
to in mille varianti custodite 
con orgoglio, lo Scarpazzone 
è oggi il nostro piatto identita-
rio, capace di raccontare una 

storia che profuma di 
pasta sfoglia, erbe 
di campo, ricotta e 
memoria.
Per questo, la Fiera 

2025 dedica al nostro 
Scarpazzone un vero 

e proprio spazio centrale, 
ludico e informativo, con gio-
chi, laboratori, degustazioni, 
mostre e momenti culturali, 
tra cui la presentazione del li-
bro Erbazzone Scarpazzone di 
Clementina Santi. Un percorso 
esperienziale pensato per far 
conoscere, anche ai visitatori 
di fuori, la ricchezza e la varie-
tà di questo prodotto tipico, e 
per valorizzare chi lo produce 
ogni giorno con passione e 
competenza.
Scegliere lo Scarpazzone 
come tema della Fiera non è 
solo un omaggio alle nostre 
radici, ma una scommessa cul-
turale e identitaria: un simbolo 
locale capace di parlare a tut-
ti, che unisce gusto, memoria, 
territorio e partecipazione.
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Via San Prospero, 24
Carpineti (RE)

Tel. 338 4444254
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Dopo il grande 
successo del-

lo scorso anno, 
torna alla Fiera 
Millenaria di San 
Vitale uno degli 
appuntamenti più 
attesi dai più pic-
coli (e non solo): 
“Il Parco Incanta-
to di Matilde”, lo 
spazio interamen-
te dedicato all’in-
fanzia, al gioco e 
alla scoperta. Per 
due giorni, il Par-
co Matilde - Largo 
Alpini si trasfor-
merà in un vero e proprio regno 
dei bambini, animato da attività, 
spettacoli e laboratori pensati 
per regalare esperienze indi-
menticabili a bambine e bambini 
di ogni età.
Il programma è ricco e varie-
gato, con proposte adatte a 
ogni curiosità: spettacoli di ob-
bedienza cinofila, divertenti e 
istruttivi, passeggiate sui pony, 
per avvicinare i più piccoli al 
mondo degli animali, prove di 
tiro con l’arco e truccabimbi.
Accanto al gioco, non manche-
rà anche lo spazio per la pro-
mozione delle buone abitudini: 
all’interno del parco sarà infatti 
presente un punto informativo 
dedicato allo sport, con un ga-
zebo curato dalle associazioni 
e realtà sportive locali. Qui ge-
nitori e ragazzi potranno co-
noscere i corsi e le attività che 
partiranno nel corso dell’anno, 
scoprendo l’ampia offerta di di-
scipline disponibili nel territorio, 
adatte a tutte le età, i gusti e le 

esigenze. Un’op-
portunità con-
creta per entrare 
in contatto con 
il mondo dello 
sport locale, pro-
muovendo uno 
stile di vita sano, 
partecipato e in-
clusivo.
Anche i volontari 
della Protezione 
Civile e Croce 
Rossa saranno 
protagonisti, con 
dimostraz ioni , 
esposizioni e at-
tività pensate per 

avvicinare i bambini e le famiglie 
al tema della sicurezza e della 
prevenzione in modo semplice 
e coinvolgente.
Dalla mattina al tardo pomerig-
gio, per due giornate intere, il 
Parco Matilde diventerà così un 
luogo di incontro, crescita, sco-
perta e meraviglia: un’esperien-
za da vivere insieme, a misura di 
famiglia, che arricchisce la Fiera 
con uno sguardo attento alle 
nuove generazioni.

IL PARCO INCANTATO DI MATILDE: due giorni 
di magia, sport e giochi per tutti i bambini
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logo
Ceramiche Serra

watermark
Ceramiche Serra
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L a Fiera Millenaria di San 
Vitale è da sempre un mo-

mento di festa, incontro e 
partecipazione, ma anche 
un’occasione per valorizzare 
la cultura del territorio, fatta 
di storie, memoria, persone 
e luoghi. In questo spirito, 
Piazzetta Matilde di Canossa 
si conferma anche per que-
sta edizione il cuore pulsante 
delle attività culturali, con pre-
sentazioni di libri e spettacoli 
teatrali che intrecciano per-
fettamente il tema della fiera: 
cibo buono, tradizione e rac-
conti di una volta.
Il sabato pomeriggio sarà de-
dicato a due appuntamenti 
letterari di grande valore, con 
protagonisti due autori molto 
conosciuti e apprezzati nella 
nostra comunità. Ivo Rondani-
ni, già curatore, con il “Gruppo 
storico del Melograno”, della 
mostra sulle mondine che ha 
emozionato tanti visitatori lo 
scorso anno, presenta il suo 
nuovo libro La valigia di carto-
ne, un’opera ricca di fotografie 
e testimonianze, che ripercor-
re le vicende dell’emigrazione 
dall’Appennino reggiano nel 
corso del Novecento. Un rac-
conto corale che restituisce 
voce e dignità a storie spesso 
dimenticate, ma fondamenta-
li per comprendere la nostra 
identità.
A seguire, sarà la volta di Lucia-

no Rondanini, che presenta il 
volume Le stagioni dimentica-
te, terzo capitolo di un proget-
to editoriale dedicato alla gen-
te di collina, alla vita semplice 
e intensa dei nostri paesi. An-
che Luciano aveva partecipato 
alla scorsa edizione con il libro 
dedicato agli insegnanti del 
territorio, riscuotendo grande 
interesse. Le sue pagine par-
lano con delicatezza e preci-
sione di un tempo che sembra 
lontano, ma che ci appartiene 
ancora profondamente.
La domenica pomeriggio si 
aprirà con un momento spe-
ciale, sempre in Piazzetta Ma-
tilde: una degustazione gui-
data a posti limitati, con lo 
chef Silvano Mazzoli e i vini 
della Cantina Albinea Canali, 
per esplorare lo Scarpazzone 
tra tradizione e innovazione. 
Un’occasione unica per assag-
giare, conoscere e osservare 
da vicino la preparazione dal 
vivo di una versione rivisitata 
in chiave gourmet del nostro 
piatto simbolo, prima di pas-
sare alla parte culturale della 
giornata.
Sarà poi il momento dedicato 
a uno dei simboli gastronomici 
e culturali della nostra fiera: lo 
Scarpazzone. Verrà infatti pre-
sentato il libro di Clementina 
Santi, Erbazzone  Scarpazzone, 
un viaggio tra storia, ricette e 
tradizioni che affonda le radici 

RACCONTI, LIBRI, TEATRO E GUSTO, 
NEL CUORE DELLA FIERA
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nella cucina popolare 
reggiana. Un’opera 
che racconta con pas-
sione e competenza 
il valore identitario di 
questo piatto, oggi di-
venuto il vero protagonista 
della Fiera Millenaria.
A chiudere lo spazio culturale, 
nella serata di domenica, sarà 
il teatro. Sempre in Piazzetta 
Matilde di Canossa andrà in 
scena lo spettacolo Il pilota è 
servito, scritto da Matteo Man-
fredini e prodotto dal Teatro 
San Prospero. Una commedia 
brillante, ironica e familiare, 

che unisce il tema del 
cibo con quello delle 
relazioni umane, per-
fettamente in linea 

con lo spirito della ma-
nifestazione.

Libri, parole, immagini e 
teatro: la cultura alla Fiera di 
San Vitale non è un momento 
a parte, ma parte integrante 
della festa, perché raccontare 
ciò che siamo stati – attraverso 
la voce di autori locali – signi-
fica anche rafforzare ciò che 
vogliamo continuare a essere. 
E lo faremo, insieme, sotto le 
luci della piazza.

“La prima ricetta dell’erbazzone è anche la più antica ricetta scritta 
che esista in Italia: è in latino e la si può leggere nel Moretum, un 
poemetto bucolico attribuito a Virgilio, 2000 anni fa. … e il contadi-
no padano Simulo, prende dalla dispensa un mucchietto di grano, … 
c’era del formaggio stagionato appeso al soffitto, … c’era l’orto fertile 
di varie erbe…”

Inizia così il libro Erbazzone e scarpazzone di 
Clementina Santi (Corsiero editore) sostenu-
to dalla Coldiretti di Reggio Emilia, Comune di 
Carpineti e dall’Associazione scrittori reggiani. 
Attraverso documenti, aneddoti, testimonianze, 
il volume ripercorre la storia e le tante varianti lo-
cali di uno dei simboli più autentici della cultura 
gastronomica reggiana, legato in maniera pro-
fonda al mondo contadino e alla memoria delle 
famiglie. Definito “il piatto povero” della cucina 
reggiana, “conosciuto” oltre i confini della pro-
vincia e “riconosciuto” ormai dall’Europa.
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La valigia di cartone contiene svariate storie di emigrazione di gente 
dell’Appennino Reggiano durante il Novecento.
In essa sono contenute le vicende di chi ha affrontato la traversata 
dell’Oceano attirato dal “sogno americano”, così racconta l’autore 
Ivo Rondanini.
Sono, altresì, portate alla ribalta le testimonianze 
delle donne “andate per serva”, di chi è “andata a 
balia” e di quelle “andate in risaia”.
Non mancano i racconti dei mulattieri e degli arroti-
ni, dei boscaioli e dei pastori, di chi è andato con la 
zappa all’Isola D’Elba o a raccogliere barbabietole 
in Francia. Le miniere di carbone del Belgio hanno 
richiamato tanti uomini dell’Appennino dopo il se-
condo conflitto mondiale, consapevoli di affrontare 
dure condizioni di lavoro e discriminazione. 
Si tratta di una antologia storico-sociale riccamente 
illustrata.

Gente di collina è il terzo e ultimo libro della collana Le stagioni di-
menticate di Luciano Rondanini. Dopo Gente di crinale e Gente della 
Bassa, in questo testo l’autore si occupa di uno specifico territorio 
della nostra provincia, quello del medio Appennino reggiano.
Il libro, nella sua impostazione generale, ricalca i due precedenti. Si 
compone di quattro parti, dedicate alla storia della 
“Terra di mezzo”, dalla pedemontana all’alta collina.
Nella prima parte, l’autore ripercorre i principali 
eventi storici che hanno caratterizzato le vicende del-
la nostra montagna.
La seconda sezione, invece, è dedicata interamen-
te alla storia del Novecento ripercorso nelle vicende 
più rilevanti dal fascismo alla guerra di Liberazione e 
all’avvento della Repubblica.
Le ultime due parti sono interamente dedicate alle 
attività, ai lavori, alle emigrazioni (vicine e lontane) e 
a personaggi (illustri ma anche poco conosciuti) che 
hanno ben rappresentato la laboriosità, l’intraprendenza, ma anche la 
creatività di molti personaggi del territorio preso in esame.

IVO RONDANINI

LA VALIGIA DI CARTONE
Storie di emigrazione dall ’Appennino reggiano

durante il Novecento

Prefazione di Clementina Santi
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L a Fiera Millenaria di San Vi-
tale non è solo festa e folk-

lore, ma anche un momento di 
valorizzazione concreta del pa-
trimonio gastronomico locale. 
In questa edizione, il protago-
nista assoluto – lo Scarpazzo-
ne montanaro – sarà celebrato 
in un modo nuovo, raffinato e 
coinvolgente: una degustazio-
ne guidata con posti limita-
ti, pensata per far incontrare 
tradizione, sperimentazione e 
cultura del gusto.
L’appuntamento è per dome-
nica alle ore 17:00, in Piazzetta 
Matilde di Canossa, davanti a 
un palco appositamente alle-
stito. 30 fortunati partecipanti, 
seduti comodamente, potran-
no vivere un’esperienza unica 
al costo simbolico di 10 euro, 
iscrivendosi durante i giorni di 
sabato e domenica presso il 
punto informazioni. Il numero 
di posti è limitato per ragioni 
organizzative e legate alla pre-
parazione delle portate.
Il percorso di degustazione si 
articolerà in due assaggi, ac-
compagnati da una selezione 
di vini della Cantina Albinea 
Canali, scelti con cura per esal-
tare ogni sfumatura del piat-
to. Si inizierà con un classico 
intramontabile: un pezzo di 
Scarpazzone tradizionale, ac-
compagnato da una Spergola 
Spumante Pas Dosé “Stellato” 

SCARPAZZONE IN SCENA: 
tra tradizione, gusto e innovazione gourmet

blanc de blancs, elegante, fre-
sco, e dal perlage fine e per-
sistente, con sentori floreali e 
agrumati, capace di valorizzare 
la semplicità e l’equilibrio del 
piatto originario.
A seguire, il cuore dell’evento: 
lo chef Silvano Mazzoli pre-
senterà e preparerà dal vivo 
una versione rivisitata in chiave 
gourmet dello Scarpazzone, 
spiegando ogni scelta, ingre-
diente e passaggio. Il piatto 
sarà accompagnato dallo Spu-
mante rosè “Ottocentorosa”, 
ottenuto da uve Lambrusco, 
fresco, armonico e avvolgente, 
con note di piccoli frutti rossi e 
una piacevole struttura, ideale 
per accompagnare la creatività 
e la personalità della seconda 
portata. Vini e abbinamenti sa-
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ranno illustrati dal sommelier della cantina, 
che guiderà i presenti nella compren-
sione dei sapori e delle armonie 
tra vino e cibo.
Al termine della degustazione 
riservata agli iscritti, lo chef 
si esibirà in un vero e pro-
prio show cooking aperto a 
tutto il pubblico della fiera: 
un momento pensato per 
condividere con tutti la cul-
tura del cibo, la creatività in 
cucina e la valorizzazione del 
nostro piatto identitario.
Un’occasione da non perdere per 
scoprire come il gusto della tradi-

zione possa in-
contrare l’arte della cucina 
contemporanea, nel cuore 
della nostra fiera.

... da Carpineti, 
una montagna di cose buone!!

Via S. Prospero, 2 - CARPINETI (RE) Tel. 0522.816145
mail: fornogiberti@libero.it
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Prodotto con 
solo latte di montagna.
Nella latteria di Valestra, tra le montagne di 
Reggio Emilia, si produce un formaggio unico e 
inconfondibile. Gli allevatori che conferiscono il 
latte sono difensori dell’allevamento tradizionale 
e del benessere animale e alimentano le bovine 
con fieno proveniente dalla zona di allevamento.

Via Malpasso 1/A 
Valestra di Carpineti  
Reggio Emilia
0522.893.514 - 0522.893.108
www.latteriadivalestra.it

I segreti della 
nostra qualità? 
Il latte ottenuto da razze Frisona Italia e Bruna 
Alpina italiana; la posizione geografica, con 
clima, foraggi, acque a 700 metri di altitudine; la 
mano sapiente del casaro e la lunga stagionatura. 
Il Parmigiano Reggiano della Latteria San Pietro 
di Valestra: un aroma inconfondibile!

ORARI DELLO SPACCIO:
DA LUNEDÌ A SABATO
DALLE 9.00 ALLE 12.30
DOMENICA CHIUSO

PRODOTTO
CON LATTE
DI MONTAGNA

VALESTRA DI CARPINETI - RE

SUPER GOLD
Categoria “Oltre i 30 mesi”

GOLD
Categoria “Oltre i 30 mesi”

  Best Unpasteurised Cheese 2017/2018
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DA LUNEDÌ A SABATO DALLE 9.00 ALLE 12.30
MARTEDÌ E GIOVEDI DALLE 14.30 ALLE 19.00
DOMENICA CHIUSO

Via Malpasso 1/A
Valestra di Carpineti (Reggio Emilia)
0522.893514 - 0522.893108
www.latteriadivalestra.it
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L e immagini del passato 
non sono solo ricordi: sono 

memoria viva, radici che con-
tinuano a parlare, a racconta-
re storie, a mostrarci quanto 
siamo cambiati e quanto, in 
fondo, siamo rimasti gli stes-
si. Con questo spirito nasce la 
mostra “Carpineti che fu”, una 
raccolta digitale e diffusa di 
fotografie e cartoline storiche 
del nostro paese, dai primi del 
Novecento fino agli anni ’80.
Un’occasione preziosa per ri-
vedere scorci familiari, piazze, 
vie, edifici, persone e momenti 
di vita quotidiana che, pur tra-
sformandosi nel tempo, con-
tinuano a essere parte dell’i-
dentità collettiva di Carpineti. 
Una mostra che non si guarda 
soltanto: si attraversa, si rico-
nosce, si condivide.
Il progetto ha preso vita nel 
maggio scorso attraverso una 
raccolta collettiva: un invito 
aperto a tutti i cittadini a por-
tare in biblioteca cartoline, 
album e fotografie custodite 
nei cassetti di casa. Tanti han-
no risposto con entusiasmo, 
contribuendo alla costruzione 
di un archivio condiviso, oggi 
trasformato in un’esposizione 
unica, frutto della memoria 
partecipata della comunità.
Durante i giorni della Fiera 
Millenaria di San Vitale 2025, 
“Carpineti che fu” sarà ospi-
tata nei locali delle scuole ele-

“… CARPINETI CHE FU”: IMMAGINI 
dal passato per riscoprire chi siamo

mentari, dove sarà possibile 
ammirare: una serie di pannelli 
con le riproduzioni di cartoline 
e fotografie dal 1890 al 1988; 
le immagini sono suddivise 
per aree tematiche: Paese di 
Carpineti Castello e San Vitale 
come si è evoluto nel tempo; 
Eventi sportivi feste paesa-
ne e “personaggi”; immagini 
delle frazioni nostro territorio 
comunale. Una galleria che 
racconta Carpineti in tutta la 
sua ricchezza storica, sociale e 
naturale.
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Mostra in formato digitale 
su monitor dedicati
Sempre nelle scuole elemen-
tari sarà fruibile una sezione 
parallela dedicata ai lavori 
svolti dagli alunni durante l’an-
no scolastico appena conclu-
so, un’occasione preziosa per 
valorizzare il lavoro educativo 
delle scuole e renderlo visibile 
a tutta la cittadinanza.
La mostra Carpineti che fu’ è 
concepita per essere fruibile in 
forma diffusa e itinerante, sarà 
ospitata anche in altri luoghi 
significativi del territorio, per 
permettere a sempre più per-
sone di riscoprire e riconoscer-
si nelle immagini della Carpi-
neti di un tempo.
Il risultato è una galleria che 
cerca di restituisce un ritratto 
autentico e corale del paese 
com’era, e che oggi possiamo 
riscoprire attraverso un primo 
percorso accessibile, coin-
volgente e ricco di emozione 

che, speriamo, sia solo il primo 
passo auspicando che venga-
no forniti ulteriori contributi da 
condividere in una prossima 
evoluzione.  
“Carpineti che fu” è molto 
più di una mostra: è un gesto 
collettivo di cura, un ponte 
tra generazioni, un modo per 
ricordare da dove veniamo e 
capire, insieme, chi siamo e chi 
vogliamo continuare a essere.

SI RINGRAZIANO:
Il Comune di Carpineti per 
aver supportato il progetto
Massimo Muratori, Luciano 
Franchini, Maria Grazia Vasi-
rani, Marcello Sassi e Corrado 
Ovi Sandro Beretti per la scel-
ta, la catalogazione e la data-
zione del materiale raccolto
Tutte le persone che hanno 
fornito le preziose immagini 
storiche
Progetto grafico e impagina-
zione: Sandro Beretti - Biblio-
teca Comunale di Carpineti
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C’è chi lo ricorda per le sue 
notti infinite, chi per i primi 

lenti, chi per i sabati tra amici e le 
domeniche con la musica a tut-
to volume. Il Marabù non è sta-
ta solo una discoteca: è stato un 
simbolo generazionale, un punto 
di riferimento del divertimento 

reggiano per decenni, una vera 
e propria istituzione del tempo 
libero che ha fatto ballare, sorri-
dere e crescere migliaia di ragaz-
zi, oggi adulti, che ne portano 
ancora nel cuore l’energia e la 
spensieratezza.
E proprio a questo spirito è dedi-

A RITMO DI MARABÙ: LA MAGIA
DEGLI ANNI ’80 E ’90 RITORNA A CARPINETI
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RISTORANTE - PIZZERIA
“Il poeta contadino”

CA' BENNO
Via Casteldaldo 24/26
Carpineti (RE)

0522 618416
338 6720831
cabennosrl@gmail.com
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cata la giornata di sabato 
30 agosto 2025, quando 
la Fiera Millenaria di 
San Vitale si accenderà 
con una programmazio-
ne speciale ispirata alle 
atmosfere degli anni ’80 e 
’90, grazie alla collaborazione 
con il progetto Marabù Celebra-
tion. Un’intera giornata pensata 
per il divertimento, dove la musi-
ca, la memoria e la voglia di stare 
insieme si fonderanno in un per-
corso coinvolgente che accom-
pagnerà i visitatori dal mattino 
fino alla notte.
Sarà un vero e proprio viaggio 
nel tempo, con eventi e inizia-
tive disseminati lungo il centro 
del paese: angoli tematici, ani-
mazione itinerante, filodiffusione 
musicale con le hit dell’epoca, 
momenti di spettacolo, giochi 
vintage, truccabimbi in stile revi-
val e tante sorprese. Un’occasio-
ne per far rivivere l’epoca d’oro 
delle discoteche anche a chi al-
lora era troppo giovane o non 
c’era ancora, ma anche per re-
galare ai “ragazzi di ieri” un tuffo 
nostalgico e gioioso nel passato.

Il gran finale è atteso per 
la sera, quando Piazza 
della Repubblica si tra-
sformerà in una pista da 
ballo sotto le stelle. Lo 

storico team del Marabù 
porterà in scena uno spet-

tacolo travolgente con musica 
dance, luci, animazione e il ritmo 
inconfondibile degli anni d’oro 
del divertimento reggiano. Una 
grande festa collettiva, pensata 
per coinvolgere tutte le gene-
razioni, nel segno dell’allegria e 
della condivisione.
Dopo aver restituito centralità 
allo Scarpazzone come tema por-
tante della manifestazione, l’Am-
ministrazione sceglie di valorizza-
re anche la componente sociale 
e culturale del divertimento. Il 
Marabù, con la sua storia, i suoi 
personaggi e le sue notti leg-
gendarie, è parte integrante del 
racconto del nostro territorio: un 
racconto fatto di comunità, di 
passaggi generazionali, di me-
morie che sanno ancora far bat-
tere il cuore.
Sabato 30 agosto, la Fiera si ac-
cende: a ritmo di Marabù.
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LAMBERTI MARCO
CENTRO RITIRO CEREALI

tel. 328 9015324 • 333 9116067

I giorni futuri sono i giudici più saggi

PROGEO SCA Via Asseverati, 1 42122 Reggio Emilia - 0522/346411 - www.progeo.net 

M A N G I  M I  
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P asseggiando tra le vie e le 
piazze della Fiera Millenaria 

di San Vitale, i visitatori trove-
ranno non solo sapori, musica 
e tradizione, ma anche tanti 
spazi dedicati alla comunità. I 
gazebo informativi delle asso-
ciazioni del territorio saranno 
infatti una presenza costante 
e preziosa durante la manife-
stazione, pronti a raccontare il 
proprio impegno, promuovere 
iniziative e condividere espe-
rienze di valore.
Tra le tante realtà presenti, me-
rita particolare attenzione uno 
spazio dedicato ai progetti so-
ciali che, nel corso dell’ultimo 
anno, hanno saputo generare 
attività concrete, inclusione e 
solidarietà, portando avanti 
con determinazione il principio 
che la comunità si costruisce 
ogni giorno, con piccoli e gran-
di gesti.
In prima linea, come sempre, la 
LILT – Lega Italiana per la Lotta 
contro i Tumori, storica partner 
della nostra amministrazione, 

che da anni si impegna a dif-
fondere la cultura della preven-
zione. Ogni ottobre, LILT orga-
nizza a Carpineti la Giornata 
per la prevenzione del tumore 
al seno, offrendo visite gratui- 
te presso la sede della Croce 
Rossa. A questa importante 
attività si affiancano, in prima-
vera, le Passeggiate della Sa-
lute, momenti di condivisione 
e movimento pensati per pro-
muovere una vita attiva e un’a-
limentazione corretta, in linea 
con i principi della prevenzione 
e del benessere.
Un altro esempio virtuoso è 
rappresentato da un gruppo 
di volontarie, ex insegnanti in 
pensione, che hanno dato vita 
a un corso gratuito di italiano 
per stranieri, ospitato nella Bi-
blioteca Comunale. Un proget-
to che ha superato ogni aspet-
tativa, favorendo la coesione 
sociale, l’apprendimento della 
lingua e – soprattutto – l’inte-
grazione culturale dei parte-
cipanti. Un’iniziativa concreta, 

VOLONTARIATO E COMUNITÀ: LE ASSOCIAZIONI 
SI RACCONTANO TRA LE VIE DI CARPINETI
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>	 Sabbia per uso ceramico.
>	 Argille per uso ceramico, per fornaci e impermealizzazioni.
>	 Realizzazione di invasi per discariche, sistemazione 
	 movimenti franosi, bonifiche di terreni.
>	 Scavi e movimenti terra di vario genere e diversa natura.
>	 Trasporto di inerti e macchine operatrici.
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che ha aiutato tante persone a 
sentirsi parte attiva della nostra 
comunità, non solo compren-
dendone la lingua, ma anche i 
valori e le relazioni umane.
E ancora, l’esperienza inclusi-
va delle classi seconde della 
primaria di Casina, sostenute 
dai genitori e in collaborazione 
con la dirigenza scolastica del 
polo Carpineti-Casina, ha dato 
vita a una toccante esperien-
za editoriale. Sono stati infatti 
realizzati libri che raccontano, 
con orgoglio e sensibilità, le 
attività scolastiche svolte, in cui 
i bambini con “bisogni educa-
tivi speciali” sono pienamente 
inclusi nelle classi e nelle inizia-
tive educative. Attraverso stru-
menti di apprendimento alter-
nativi e personalizzati, questi 
alunni partecipano attivamente 
alla vita scolastica, e le presen-
ti pubblicazioni rappresentano 
non solo un esempio pedago-
gico di qualità, ma anche una 
testimonianza di inclusione re-
ale! Altri progetti dei ragazzi 
li troverete esposti alla mostra 
allestita nella scuola primaria.
I libri saranno disponibili per 
l’acquisto presso il gazebo 
dell’associazione, grazie alla 
disponibilità di alcuni geni-
tori: il ricavato contribuirà a 
sostenere e dare continuità a 
questo importante progetto. 
Uno spazio all’interno del ga-
zebo sarà inoltre dedicato a 
GENS Nova, associazione che 
da tempo collabora con l’Am-
ministrazione comunale su 
temi sensibili e fondamentali 
come la violenza contro le don-

ne e la promozione dei diritti e 
della legalità, confermando la 
volontà di tenere alta l’atten-
zione su questioni sociali di ri-
levanza attuale.
Durante la fiera, queste e tan-
te altre realtà saranno presenti 
con i propri gazebo lungo le vie 
principali di Carpineti, pronte 
ad accogliere curiosi, amici, so-
stenitori e nuovi volontari. Sarà 
l’occasione per incontrarsi, co-
noscere e dare voce al valore 
umano e sociale che anima il 
nostro Appennino, fatto di per-
sone che credono nella condi-
visione, nell’aiuto reciproco e 
nella forza del fare insieme.
Un ringraziamento particolare 
va alla Croce Rossa di Carpine-
ti, che non solo garantisce ogni 
anno la sua presenza nell’orga-
nizzazione e nel presidio della 
festa, ma offre anche supporto 
in tante iniziative sociali du-
rante l’anno, oltre al consueto 
impegno nelle emergenze. In-
sieme a loro, la Protezione Ci-
vile comunale rappresenta un 
presidio insostituibile per la si-
curezza e la cura del territorio.
 
Al Parco Matilde, durante i 
giorni della fiera, sarà possibile 
conoscere più da vicino l’ope-
rato di Croce Rossa e Protezio-
ne Civile grazie a spazi allestiti 
in modo simpatico e pensato 
soprattutto per i più piccoli, 
dove verranno presentate le 
attività quotidiane, le attrezza-
ture e i valori che animano chi 
ogni giorno è pronto a dare 
una mano per il bene della co-
munità.
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“Prosegue con forza il nostro desiderio: 
sempre più donne entrano a far parte 
della nostra squadra, per un impegno 
concreto verso la nostra campagna al
femminile.’’ afferma Mimmo Costetti

“La nostra vera forza 
risiede nella fiducia
che continuiamo 
a costruire ogni giorno.”



37

“Dietro ogni macchina c’è una storia: quella di GOR.FAR.”
In un mercato in costante evoluzione, ci impegniamo ogni giorno a fare 

la differenza attraverso l’ascolto attivo dei nostri clienti e sviluppando 
innovazioni capaci di creare valore e rispondere in modo personalizzato 

alle loro diverse esigenze. Ogni progetto nasce da un significativo 
lavoro di squadra, accompagnato da passione e determinazione.

Nata da una visione imprenditoriale profondamente legata al territorio, 
Gor.Far si è affermata nel tempo come realtà dinamica e innovativa, 

capace di coniugare tradizione e sviluppo sostenibile.

Le sue origini affondano nel cuore dell’Appennino, 
un luogo che incarna i valori fondamentali della nostra azienda: 

determinazione, impegno sociale e attenzione al futuro, elementi 
espressi con passione anche da tutte le persone che vi operano.
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LA PARTNERSHIP TRA GOR.FAR. E KEREN: 
dare forma e valore alle idee

Keren Verniciature, già collaboratrice da anni con Gor.Far., entra ufficialmente nel group 
E80 da aprile di quest’anno.
Questa collaborazione nasce dalla volontà condivisa di ottimizzare i processi produttivi e 
svolgere all’interno dello stabilimento Carpinetano, l’intero processo produttivo dei telai, 
in linea con gli standard più elevati richiesti oggi 
dal mercato.
“Con Gor.Far. condividiamo l’attenzione per il 
dettaglio e la volontà di crescere insieme nel 
segno della qualità e dell’innovazione.
Questa partnership rappresenta un passo na-
turale per valorizzare ciò che sappiamo fare 
meglio: dare forma e finitura alle idee dei nostri 
clienti.” afferma Alessandro Lamecchi, Vicepre-
sidente e Amministratore delegato dell’azienda.
La storia delle nostre realtà lo dimostra, siamo 
cresciuti nel territorio montano mandando avan-
ti i valori dello spirito di squadra, passione ed 
impegno.

Fin dalle prime fasi della sua attività, Gor.Far. ha puntato su un modello d’impresa 
che mette al centro le persone e la comunità. 
La fiducia nei giovani, il sostegno al territorio e la valorizzazione delle attività e del-
le competenze locali rappresentano i cardini su cui si sviluppano progetti concreti, 
in sinergia con scuole, enti e realtà sociali. Dall’ambito educativo a quello sportivo, 
passando per le strutture per l’infanzia fino al supporto per le persone più fragili, 
Gor.Far. è presente e attiva in numerosi contesti, portando avanti un’idea di impre-
sa responsabile, inclusiva e sostenibile.
Tra le collaborazioni più significative si annoverano il Furnason Bike Park, l’a-
silo nido Amorotti Bazzani, la casa di riposo di Poiago, la Croce Rossa e 
numerose iniziative legate allo sport montano. 
Questi progetti testimoniano l’impegno concreto dell’azienda nel promuovere be-
nessere, crescita e coesione sociale.
Quest’anno guardiamo con gratitudine agli importanti risultati ottenuti nel 2024, 
contraddistinto da incontri significativi e collaborazioni fruttuose, che hanno arric-
chito la nostra azienda.
Sono oltre 600 le persone che abbiamo avuto il piacere di accogliere nei nostri 
stabilimenti: clienti nazionali ed internazionali, studenti accompagnati dai loro do-
centi, rappresentanti delle istituzioni, realtà territoriali e collaboratori. Ognuno di 
loro ha contribuito, con interesse e partecipazione, alla crescita del nostro ecosi-
stema produttivo.
Un confronto continuo, fatto di ascolto e condivisione, che ci ha permesso di svi-
luppare soluzioni personalizzate e servizi ad alto valore aggiunto.
Siamo pronti a raccontare e soprattutto a mostrare il cuore della nostra carpenteria 
4.0 a chiunque desideri conoscerla da vicino perché crediamo che l’innovazione 
parta sempre dalle persone.
Oggi Gor.Far. continua a guardare al futuro con ambizione, senza mai dimenticare 
le proprie radici. 
La montagna, con la sua forza e la sua autenticità, rimane fonte di ispirazione quo-
tidiana per un’impresa che ha scelto di crescere insieme alla sua comunità.

Presenti nella foto: Mimmo Costetti, Vicepresidente & C.E.O. di Gor.Far. &
Alessandro Lamecchi, Vicepresidente & C.E.O. di Keren verniciature
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Presente nella foto: 
Alessandro Lamecchi - fondatore 
di Keren verniciature

PROCESSO PRODUTTIVO
Nel nostro reparto ogni telaio viene accolto 
con un approccio rigoroso e metodico.
Diverse le lavorazioni che vengono attuate: 
Il processo inizia con la sabbiatura, fonda-
mentale per preparare adeguatamente le su-
perfici rimuovendo residui,
ossidazioni o contaminazioni.
Successivamente, vengono effettuate lavo-
razioni specifiche mirate all’ottimizzazione 
delle superfici. In questa fase viene anche 
applicato stucco industriale, utile per cor-
reggere eventuali imperfezioni e assicurare 
una finitura perfetta.
Una volta preparati, i corpi macchina passa-
no alla fase finale: la verniciatura.
Questa avviene all’interno delle nostre cabine 
dedicate, dove vengono applicati cicli verni-
cianti con la massima precisione, seguendo 
gli standard qualitativi richiesti dal cliente.

LA NOSTRA IDEA DI SOSTENIBILITÀ
La tutela dell’ambiente è un valore che da sempre ci accompagna, per questo 
abbiamo scelto di utilizzare vernice ad acqua per i nostri processi industriali.
Questa semplice sostituzione comporta una drastica riduzione delle emissio-
ni di sostanze dannose sia per l’ambiente sia per la salute degli operatori. L’a-
spetto più sorprendente è che le performance delle vernici all’acqua non hanno 
nulla da invidiare a quelle tradizionali: ottima copertura, adesione elevata, finiture 
uniformi e lunga durata anche su superfici metalliche complesse.
I benefici a lungo termine sono evidenti: scegliere vernici all’acqua oggi non 
è solo un’opzione più ecologica, ma una vera e propria strategia di qualità e 
responsabilità industriale.

Un investimento nel futuro, capace di coniugare tecnologia, sicurezza e 
rispetto per l’ambiente.
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Colorificio:
Via Montevalestra, 32
42033 Valestra di Carpineti (RE) 
T: 0522893104

Punto vendita:
Via R. Guttuso, 6
42019 Scandiano (RE)
T: 0522985342

Punto vendita autorizzato

PRODUZIONE E VENDITA IDROPITTURE,
VERNICI, RIVESTIMENTI MURALI E

SISTEMI DI ISOLAMENTO TERMICO A CAPPOTTO

www.montevalestra.it
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Via Ca' Perizzi, 25/a 
FELINA (RE)
Tel. 0522/619429
       0522/717042
chiuso per turno il sabato

 

TOP, LAVELLI e PIATTI DOCCIA
a MASSELLO, SCALE, PAVIMENTI, 
ARTE FUNERARIA

di PUCCETTI MARCO

Via Ganapini, 3/a (zona artigianale) 
FELINA (RE) - Tel. 0522 717007 - Fax 0522 717422
info@toscanamarmi.com
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CASEIFICIO DI MAROLA 
Qualità che dura nel tempo  
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via San Prospero, 60

CARPINETI
via castello delle carpinete, 2

CONVENIENZA QUOTIDIANA

VIENI A SCOPRIRE
#FRESCHEZZA

#QUALITÀ
#CONVENIENZA
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ESCAVAZIONE E VENDITA DI ARGILLA 
PER CERAMICA, GHIAIA, SABBIA, AUTOTRASPORTI C/TERZI

E MOVIMENTO TERRA;

DAL 1965 LAVORIAMO CON PASSIONE E AMORE PER LA NOSTRA TERRA.

VIA MULINO DIONIGI 3, 42033 CARPINETI (RE)

RUBERTELLI ARGILLE SRL
dal 1965
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ANTENNE TERRESTRI

e SATELLITARI

IMPIANTI ELETTRICI

VIDEOSORVEGLIANZA

e SICUREZZA

Sky - Sky SERVICE

EOLO

DUEVI

di Guidetti Gianfranco

Tel.: 0522 816829 - Cell. 338 2028839
Cell. 3393008814

email: info@antesat.it - antesat@libero.it

www.antesat.it

Via Crispi, 81 - 42033 Carpineti (RE)

ANTENNE TERRESTRI E SATELLITARI
IMPIANTI ELETTRICI

VIDEOSORVEGLIANZA E SICUREZZA
SY SERVICE - EOLO - DUEVI

Via San Prospero 40 - 42033 Carpineti RE
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SERVIZI ELETTRICI SRL
Via S.Prospero, 14/a - Carpineti (RE)

Tel. 0522 816916 - 334 7801184

Via Triglia, 51 - loc. Minozzo - 42030 Villa Minozzo (RE)
Tel. 0522.801191 - Fax 0522.720435 email: parenticostruzioni@gmail.com

CONSOLIDAMENTI E PALIFICAZIONI | ACQUEDOTTI GASDOTTI
COLLETTORI FOGNARI | STRUTTURE IN CEMENTO ARMATO | OPERE 

IDRAULICHE | LAVORI STRADALI | SCAVI E MOVIMENTO TERRA
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T ra le tante novità di questa 
edizione 2025 della Fiera 

Millenaria di San Vitale, una in 
particolare rappresenta perfet-
tamente lo spirito dell’evento: 
valorizzare le eccellenze locali, 
coinvolgendo la comunità in un 
clima di festa e partecipazione. 
Nasce così il Punto Scarpazzo-
ne, uno spazio tutto dedicato 
al protagonista indiscusso della 
nostra tradizione gastronomica: 
lo Scarpazzone montanaro con 
riso, autentico simbolo del no-
stro territorio.
Il Punto Scarpazzone, attivo 
sabato 30 e domenica 31 ago-
sto in Via Crispi, sarà un luogo 
da visitare, vivere e… assag-
giare! Un allestimento curato 
con materiali visivi, schermi e 
pannelli racconterà la storia e 
l’evoluzione dello scarpazzone, 
con monitor che proietteranno 
immagini e curiosità, brochure 
e ricette gratuite da portare a 
casa, e la possibilità di acquista-

re libri a tema per approfondire 
la cultura gastronomica locale.
Ma il vero cuore pulsante dello 
spazio sarà l’attività più gusto-
sa e partecipata del weekend: 
la gara “Indovina lo Scarpazzo-
ne”. Dieci attività commerciali 
della provincia, selezionate tra 
forni, gastronomie e ristoran-
ti, hanno preparato ciascuna 
il proprio scarpazzone nella 
versione montanara con riso, 
secondo la tradizione. I parteci-
panti, al costo simbolico di 1€, 
riceveranno un vassoio con die-
ci assaggi anonimi e una sche-
da da compilare per provare ad 
abbinarli ai rispettivi produttori.
Non sarà una gara di gusto, e 
non verrà stilata alcuna classi-
fica tra i prodotti: l’obiettivo è 
semplicemente far conosce-
re le tante sfumature del no-
stro piatto tipico e proporlo in 
modo simpatico e accessibile a 
tutti. In palio buoni spesa per i 
migliori “degustatori”, premiati 

IL PUNTO SCARPAZZONE: GUSTO, GIOCO E 
TRADIZIONE AL CENTRO DELLA FIERA

abbigliamento di
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Via San Prospero 11 - Carpineti (RE) - Tel. 0522 816520

Piazza della Repubblica, 1 
Carpineti (RE) 

Tel. 0522.816367
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per aver indovinato più abbina-
menti possibili.
Accanto a questo, il Punto Scar-
pazzone offrirà anche giochi per 
i più piccoli e per chi ama diver-
tirsi con leggerezza: dalla Ruota 
della Fortuna Golosa, per sco-
prire gli ingredienti della ricetta 
tradizionale, al gioco “Cattura 
lo Scarpazzone”, in cui bisogne-
rà centrare con un anello la sa-
goma del nostro piatto, sempre 
con piccoli premi e gadget.
A rendere possibile tutto que-
sto ci sarà anche l’impegno 
concreto delle associazioni del 

territorio, che si sono rese di-
sponibili a presidiare il punto a 
turno nei due giorni, dimostran-
do ancora una volta quanto 
forte sia il legame tra le realtà 
locali, la fiera e la vita di paese. 
Un esempio di collaborazione 
che unisce tradizione, promo-
zione e partecipazione.
Il Punto Scarpazzone sarà quin-
di il cuore simbolico della fiera, 
dove storia e innovazione, gio-
co e gastronomia si incontrano 
per raccontare – con un sorriso 
e un assaggio – chi siamo e da 
dove veniamo.

🔹 Bar Centrale
Piazza IV Novembre 4, Casina (RE) 
+39 0522 609137

🔹	Gastronomia La Capannina
Via Casteldaldo 54, Dorgola – 
Carpineti (RE) 
+39 0522 1696582 

🔹	 Il Monte di Pantano
Via San Martino 136, Pantano – 
Carpineti (RE) 
0522 813124 | 339 5795916

🔹	Nuovo Ristorante Il Monte
Via Caduti della Bettola 119, La 
Vecchia - Vezzano sul Crostolo (RE) 
+39 0522 816158

🔹	Non Solo Pizza da Grisù
Via Kennedy 38/D, Castelnovo ne’ 
Monti (RE) 
0522 745725 | 329 2182323

🔹	Panificio F.lli Dallari SNC
Via Monte Valestra 61, Carpineti (RE) 
0522 893101 

🔹	Panificio F.lli De Pietri
Via Martiri della Bettola 5, RE 
0522 285195

🔹	Pizzeria Friggitoria 
	 La Svolta
Via Carbonia 19, Carpineti (RE) 
0522 813338

🔹	Ristorante Pieve San Vitale
Via Varigolo 2-4, San Vitale – 
Carpineti (RE) 
366 3238238 | 0522 1500388 

🔹	Supermercato Sigma
	 Busanelli e Morotti SNC
Via Roma 60, Casina (RE) 
0522 609172 

Elenco delle attività che parteciperanno (in ordine alfabetico)
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Via San Prospero 3/B - Carpineti (RE) - Tel. 0522 618116

Italian quality design & development

Via Belvedere, 11 · CARPINETI · RE ·  www.blackstudio.it

P.zza della Repubblica, 20/A 
CARPINETI (RE)

Tel. 339.6313022 - 339.6261054



53

Dopo due giornate dedicate 
al ritmo della musica e al 

divertimento per tutte le età, la 
domenica della Fiera Millenaria 
di San Vitale 2025 si chiude con 
un evento teatrale coinvolgente 
e originale, adatto alle famiglie 
e pensato per raccontare il ter-
ritorio con leggerezza e ironia. 
Alle ore 20:00 in Piazzetta Matil-
de di Canossa, uno degli angoli 
più suggestivi del centro stori-
co di Carpineti, andrà in scena 
lo spettacolo “Il pilota è servi-
to”, scritto dall’autore carpine-
tano Matteo Manfredini, con la 
regia di Matteo Bartoli.
Prodotto dal Teatro San Pro-
spero di Reggio Emilia, lo spet-
tacolo vede sul palco un cast di 
attori noti e apprezzati: Andrea 
Bagni, Cesare Mattioli, Marco 
Rovacchi, Fabio Biaggi e Fran-
cesco Calabrò, pronti a dare 
vita a una commedia brillante e 
commovente, capace di far sor-
ridere e riflettere.
La trama si sviluppa intorno 
alla figura di un anziano ex pi-
lota americano, paracadutato 
sull’Appennino durante la Se-
conda guerra mondiale, che 
torna dopo cinquant’anni alla 
ricerca della locanda dove fu 
nascosto dai partigiani nel 1944. 
In un bar sperduto di montagna 
incontra un giovane proprie-
tario e un curioso avventore, 
con cui tenterà di ricostruire il 
passato. Ma i ricordi confusi e 
il tempo trascorso complicano 
la ricerca. A guidarli sarà un 

viaggio sensoriale tra i sapori e 
i gusti della cucina locale, in un 
intreccio di tradizioni, memoria, 
cibo e identità.
Lo spettacolo si inserisce per-
fettamente nel tema di questa 
edizione della fiera, che cele-
bra il cibo buono, tipico e di 
montagna come patrimonio 
culturale da trasmettere. “Il pi-
lota è servito” rende omaggio 
proprio a questo spirito, con 
una narrazione che unisce tea-
tro e gastronomia, storie vere e 
racconti immaginati, luoghi del 
cuore e personaggi irresistibili.
Una serata speciale, sotto le 
stelle e nel cuore del paese, 
che chiude lo spazio cultura-
le della fiera con un evento di 
qualità, pensato per essere ac-
cessibile a tutti, e che invita a 
riscoprire – tra una risata e un 
profumo dimenticato – il valore 
delle nostre radici.

“IL PILOTA È SERVITO”
Domenica a teatro tra buon cibo, risate e ricordi di Appennino
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C arissimi cittadini di Carpi-
neti e visitatori della Fiera 

di San Vitale,                    
gli alunni e gli insegnanti delle 
Scuole di Carpineti e Valestra 
vi invitano a scoprire i ricordi 
di tante bellissime giornate di 
Scuola, ricche di immagini, co-
lori, emozioni e suoni. Le foto 
e i disegni che vedrete esposti 
nella mostra allestita nei loca-
li della primaria raccontano le 
attività e le esperienze vissute 
quotidianamente ma anche la 
soddisfazione che si prova nel 
vedere i volti sorridenti de-
gli alunni che vivono queste 
esperienze. 
Troverete il racconto di pro-
getti all’aria aperta, opere 
d’arte realizzate dai ragazzi, vi-
deogiochi, progetti di cittadi-
nanza, gite, premi che hanno 
portato tanto valore al nostro 
stare insieme e all’apprendi-
mento. È vero tante di queste 
cose le abbiamo già fatte an-
che in passato ma quest’an-
no però la musica è davvero 
cambiata: siamo riusciti a te-
nere aperte le scuole medie 
al pomeriggio, le classi hanno 
fatto gite anche di due giorni, 
abbiamo parlato tanto ingle-
se, programmato, raccontato. 
Questo grazie all’impegno dei 
nostri docenti che si sono spe-

si con passione per realizzare 
tutto ciò, degli uffici di segre-
teria che li hanno supportati 
nell’organizzazione e dell’Am-
ministrazione Comunale che 
non ha mai fatto mancare sup-
porto economico e logistico. 
A volte è difficile trasmettere il 
messaggio che a Scuola non ci 
si va più solo “per imparare a 
leggere, a scrivere, a contare, 
a conoscere…” ma anche per 
“imparare ad essere…” 
 Far sì che i bambini e i ra-
gazzi imparino ad essere “… 
letterati, musicisti, artisti, 
scienziati, sportivi, program-
matori, artigiani, agricoltori, 
cuochi, giornalisti, registi, sto-
rici, esploratori, volontari…” 
comporta la necessità di co-
struire una scuola attiva e viva 
che attraverso le esperienze e 
le attività sperimenta e realizza 
le peculiarità e l’autoefficacia 
di ogni bambino, per aiutar-
lo ad essere qualcuno con il 
proprio sé fatto di idee, abilità 
competenze e conoscenze. 
Venite a vedere come può es-
sere bello diventare grandi in 
queste scuole immerse nella 
natura che sanno aprirsi con 
curiosità al mondo!

“SAPERE … E SAPER ESSERE…”
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Via S. Prospero 21 - CARPINETI - RE - Tel. / Fax 0522.816333
e-mail: lamose@libero.it

s.n.c

via Mulino Dionigi, 2 - Carpineti (RE)
tel. 0522.893359
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Il Castello di Carpineti, uno 
dei più affascinanti luoghi 

della Via Matildica del Volto 
Santo, ha compiuto un passo 
importante verso l’innovazio-
ne, senza però dimenticare il 
suo storico passato. Dal 22 giu-
gno 2025, i visitatori avranno la 
possibilità di scoprire la storia 
e i segreti dell’antico maniero 
di Matilde di Canossa in una 
modalità completamente nuo-
va: grazie alle audioguide, l’e-
sperienza di visita diventa an-
cora più immersiva, personale 
e accessibile a tutti.
L’annuncio ufficiale del nuovo 
servizio è stato dato nel corso 
di una cerimonia che si è te-
nuta alle 16:30, con la parteci-
pazione del coro Bismantova, 
diretto dal Maestro Giovanni 
Baroni. Durante l’inaugura-
zione è stato presentato, per 
la prima volta, il progetto 
“Come un dono”, una nar-
razione che accompagnerà 
i visitatori in un viaggio nel 
tempo, facendoli sentire par-
te integrante della storia che 
il castello racconta.
“Le audioguide rappresen-
tano un passo verso l’innova-
zione, ma al contempo con-
servano l’essenza del nostro 
patrimonio – ha dichiarato 
Giovanni Stefano Ielli, pre-
sidente del Gruppo Storico 
Folkloristico Il Melograno. – 

Non sarà solo una visita infor-
mativa, ma un’esperienza che 
farà vivere ogni angolo del ca-
stello, dai racconti storici alle 
curiosità più affascinanti, fino 
ai panorami mozzafiato che 
circondano il castello.”
“Come un dono” è narrato 
con maestria da Rita Bacchi 
Pessina, che ha anche firmato 
i testi, conquisteranno il pub-
blico per la loro capacità di 
trasformare una semplice visi-
ta in un vero e proprio viaggio 
nel tempo. Il tono evocativo e 
coinvolgente della voce nar-
rante accompagna i visitatori 
lungo un percorso di sei tap-
pe, svelando curiosità, storie 
e dettagli architettonici del 
castello che altrimenti rischie-
rebbero di passare inosser-
vati. Gli utenti possono sce-
gliere di seguire il percorso a 
loro piacimento, ascoltando i 
contenuti in completa libertà, 
secondo il proprio ritmo e le 
proprie curiosità.
Le audioguide sono a dispo-
sizione del pubblico presso la 
biglietteria del castello, al co-
sto di 3 euro ciascuna, e ven-
gono fornite con gli auricolari 
necessari per immergersi to-
talmente nell’esperienza.
Questa iniziativa fa parte di un 
progetto più ampio di valo-
rizzazione turistica sostenuto 
dal Comune di Carpineti, dal 

IL CASTELLO DI CARPINETI DIVENTA 
“PARLANTE” CON LE NUOVE AUDIOGUIDE
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Parco Nazionale dell’Appen-
nino tosco-emiliano e dalla Ri-
serva di Biosfera Mab Unesco. 
Il progetto è stato reso possi-
bile grazie al contributo della 
Fondazione Banco San Gemi-
niano e San Prospero, nonché 
al supporto delle aziende Zara 
Line e Lapam, che continuano 
ad affiancare Il Melograno 

nella promozione della Via 
Matildica del Volto Santo.
Il Castello di Carpineti si arric-
chisce così di un nuovo servizio, 
che rende la visita ancora più 
completa e interattiva, rispon-
dendo alla crescente doman-
da di un turismo consapevole, 
esperienziale e rispettoso del 
patrimonio storico e naturale.
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Amec
E S P U R G H I   C O S T R U Z I O N I

srl
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Via L. Giangolini, 1 - Felina
42035 Castelnovo ne’ Monti (RE)

tel. 0522 1848411 
fax 0522 1848440

www.termomeccanicagl.com
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Di Toni Matteo  
 Via Bebbio 41 Carpineti RE
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A nche quest’anno la Fiera 
Millenaria di San Vitale si 

apre alla bellezza del paesag-
gio, alla natura e alla risco-
perta del territorio attraverso 
due appuntamenti dedicati al 
movimento e alla scoperta: la 
tappa di “Sentieri Comuni” e 
un tour in MTB/E-Bike guida-
to tra le meraviglie del nostro 
comune.
Il primo percorso, parte del 
progetto regionale “Sentie-
ri Comuni”, è un itinerario 
ad anello di 7,5 km, adatto a 
camminatori con un minimo di 
esperienza, che attraversa al-
cuni dei luoghi più suggestivi 
e significativi di Carpineti.
La partenza è fissata presso 
il Parco Matilde, punto d’ac-
coglienza immerso nel verde, 
ideale per una breve sosta 
prima di mettersi in cammino. 
Da qui, si imbocca il sentiero 
che conduce verso il maestoso 
Castello di Carpineti, simbolo 
della storia matildica, da cui 
si gode una vista panoramica 
straordinaria sulla Val Secchia 
e sull’Appennino reggiano.
Dopo la visita al castello, il per-
corso prosegue in discesa fino 
alla Pieve di San Vitale, uno dei 
più importanti esempi di archi-
tettura romanica della zona. 
L’escursione continua su strada 

sterrata fino al serbatoio pano-
ramico, da cui si ammirano i 
dolci profili collinari del nostro 
territorio, per poi raggiungere 
il borgo di Rola, immerso nel 
verde di boschi e radure. Ul-
tima tappa prima del rientro 
è Lamola, piccolo nucleo ru-
rale che conserva l’atmosfera 
autentica delle nostre frazioni 
montane. L’anello si conclude 
tornando al Parco Matilde, in 
un percorso completo e ricco 
di emozioni.
A questa proposta si affianca 
l’iniziativa dedicata agli aman-
ti delle due ruote, con un tour 
guidato in MTB/E-Bike, sem-
pre nella mattinata di domeni-
ca 31 agosto, lungo un traccia-
to di circa 25 km, studiato per 
valorizzare la varietà e la bel-
lezza del paesaggio carpine-
tano. In compagnia dei bikers 
locali, i partecipanti affronte-
ranno un itinerario adatto a 
chi ama pedalare tra sterrate, 
tratti collinari, borghi storici e 
scorci naturali che raccontano 
il nostro territorio.
Due occasioni imperdibili per 
vivere Carpineti in movimento, 
respirando la sua storia, il suo 
paesaggio e il suo ritmo lento 
ma intenso, che da secoli ac-
compagna la vita della nostra 
comunità.

SENTIERI COMUNI E PEDALATE
tra le meraviglie di Carpineti

Camminate ed escursioni in MTB/E-Bike alla scoperta 
del territorio Domenica 31 agosto – Mattina

41

Carpineti
Reggio Emilia

Domenica 31 Agosto  • Partenza ore 9.00 - Ritrovo ore 8.30

Distanza
7,79 km

Difficoltà tecnica
Medio

Altitudine massima
868 m

Altitudine minima
525 m

Dislivello positivo
353 m

Dislivello negativo
353 m

Trailrank
27

Tipo di percorso
Anello

Sentieri Comuni
Carpineti

QR Code
mappa

inquadra il QR Code
e scarica il percorso

inquadra il QR code
e scarica il percorso
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P R O G E T T A Z I O N E  A R C H I T E T T O N I C A  E  S T R U T T U R A L E
C A T A S T O  -  E S T I M O  -  T O P O G R A F I A  -  C O N S U L E N Z E  I N  G E N E R E
R I S T R U T T U R A Z I O N E  E D I L I Z I A  -  R I Q U A L I F I C A Z I O N E  E N E R G E T I C A

TORTELLI
GNOCCO FRITTO

CASAGAI

Via F. Crispi, 15 
Carpineti

tel. 340 8693077

GASTRONOMIA
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GRANDI SERATE MUSICALI: DAGLI ANNI ’50 
AL ROCK MADE IN ENGLAND

A nche per l’edizione 2025 
della Fiera Millenaria di 

San Vitale, la musica sarà pro-
tagonista nelle serate del 
weekend, trasformando Carpi-
neti in un palcoscenico sotto le 
stelle. Dopo il successo dello 
scorso anno, abbiamo deciso 
di riproporre due grandi mo-
menti musicali, pensati per far 
ballare, emozio-
nare e vivere la 
piazza in modo 
coinvolgente e 
appassionato.
Venerdì 29 ago-
sto si parte alla 
grande con la 
“Grande Festa 
Anni ’50”, un 
tuffo nel pas-
sato tra swing, 
rock’n’roll e at-
mosfere vintage. 
Dopo il boom 
de l l ’ ed i z ione 
precedente, che 
ha fatto scate-
nare il pubblico 
con balli sfrenati 
e grande par-
tecipazione, tornano in piazza i 
Boogie Airlines, accompagnati 
dai ballerini della scuola di bal-
lo MOVET, auto americane anni 
’50 e banchetti di artigianato lo-
cale. Dalle ore 20:00 fino a notte 
inoltrata, la Piazza della Repub-
blica sarà il cuore di un evento 
retrò tutto da vivere, tra musica 
dal vivo, DJ set swing e tanto di-
vertimento.
Sabato 30 agosto si apre con 
il ritmo coinvolgente di “Irish” 
e i suoi vinili, e alle 20:30 Piaz-

zetta Matilde di Canossa si ac-
cende di magia con l’esibizione 
di danza aerea a cura di Onda 
della Pietra: le allieve di Diletta 
e Karen si esibiranno su cerchio 
e tessuti aerei, con acrobazie, 
danze e spettacolari cadute 
coreografiche, il tutto sulle in-
dimenticabili note della musica 
dance anni ’80 e ’90.

A seguire, spa-
zio al grande 
evento della 
serata: il Ma-
rabù Celebra-
tion, che dalle 
22:00 porterà 
in piazza tutto 
l’entusiasmo e 
l’energia degli 
anni ’80 e ’90, 
tra animazione, 
musica e diver-
timento fino a 
tarda notte.
Domenica 31 
agosto si chiu-
de in bellezza 
con un grande 
ritorno: Lorenzo 
Campani, voce 

inconfondibile e già protago-
nista dell’edizione 2024, torna 
sul palco della Fiera con un 
nuovo spettacolo coinvolgente 
e potente. Dalle 21:30 in Piazza 
della Repubblica, andrà in sce-
na “Meid in England”, un viag-
gio musicale attraverso i gran-
di miti britannici del pop e del 
rock: Queen, Elton John e Da-
vid Bowie. Uno show energico 
e carico di emozioni, capace di 
far cantare e vibrare il pubblico 
di tutte le età.
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VENERDÌ
29 AGOSTO

ore 20.00 - 2.00	 Piazza della Repubblica
	 Festa anni ’50
	 Musica dal vivo con Boogie Airlines
	 Esibizioni della Scuola di ballo Movet 
	 e ballerini in costume

	 Esposizione di auto americane 
	 anni ’50

dalle ore 17.00	 “I Grilli”: divertimento a 3 ruote 
	 per bambini
	 Banchetti di artigianato locale
	 Sala giochi anni ’80-’90 
	 (attiva per tutti e tre i giorni)

Serata pre-fiera
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SABATO
30 AGOSTO
tutto il giorno	 Piazza della Repubblica
	 Stand gastronomici
	 Produttori locali – Associazioni
ore 17.00 - 22.00	 Punto Scarpazzone
	 Degustazioni, giochi a tema, zona selfie 

	 Banchetti a cura di 
	 lungo via Crispi
	 Sala giochi anni ’80-’90 
dalle ore 12.00	 Atmosfera Marabù con DJ Irish!

dal pomeriggio	 Parco Matilde
	 Parco Incantato di Matilde
	 Pony, tiro con l’arco, truccabimbi
	 Dimostrazioni CRI e Protezione Civile
	 Promozione sportiva per bambini 
	 e famiglie
ore 9.00 	 Yoga con Romina

ore 10.00-13.00	 Scuola Primaria
       15.00-21.00	 Mostra “Carpineti che fu”
	 Foto storiche
	 Mostra scolastica
	 Progetti realizzati dagli alunni

ore 17.30-19.30	 Piazzetta Matilde di Canossa
	 Presentazioni libri 
	 di Ivo e Luciano Rondanini
ore 19.30	 Inaugurazione ufficiale della fiera 
	 con autorità e taglio del nastro
ore 20.30	 Spettacolo acrobatico di tessuti 
	 aerei con Diletta Pignedoli

ore 22.00	 Piazza della Repubblica
	 Marabù Celebration
	 Serata musicale anni ’80-’90
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DOMENICA
31 AGOSTO

ore 8.30	 Partenza da Parco Matilde
	 Camminata “Sentieri Comuni” (7,5 km)
	 Tour MTB/E-bike con bikers locali 
	 (25//30 km)

tutto il giorno	 Piazza della Repubblica
	 Stand gastronomici
	 Produttori locali – Associazioni

ore 9.00-18.00	 Punto Scarpazzone
	 Degustazioni, giochi, zona selfie 

	 Banchetti a cura di
	 lungo via Crispi

	 Sala giochi anni ’80-’90 

tutto il giorno	 Parco Matilde
	 Parco Incantato di Matilde (replica 
	 del sabato) Attività per bambini, sport, 
	 dimostrazioni CRI e Protezione Civile

ore 10.00-13.00	 Scuola Primaria
       15.00-21.00	 Mostra “Carpineti che fu”
	 e progetti scolastici
	 Mostra scolastica
	 Progetti realizzati dagli alunni

ore 17.00	 Piazzetta Matilde di Canossa
	 Degustazione con chef 
	 Silvano Mazzoli + vini Albinea Canali
ore 18.00	 Presentazione libro Erbazzone & 
	 Scarpazzone di Clementina Santi

ore 19.00	 Piazza della Repubblica
	 Premiazione 
	 “Indovina lo Scarpazzone”
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DOMENICA
31 AGOSTO

ore 20.00	 Spettacolo teatrale 
	 “Il pilota è servito” 

ore 21.30	 Concerto “Meid in England” 
	 con Lorenzo Campani (Queen, Elton John, 
	 Bowie) 

ore 23.15	 Spettacolo di fuochi d’artificio




