
28-29-30 AGOSTO
2026

con la collaborazione degli esercenti,
delle attivitò economiche, delle organizzazioni di volontariato
delle frazioni e delle associazioni locali

mostre
luna park

gastronomia
musica&dance

fuochi d’artificio

abbigliamento di



32

Bar-Ristorante
Albergo

“da Domenico”

È gradita la
prenotazione

Via Colombaia Secchia, 75 - 42033 Carpineti (RE)
Tel. 0522 816482

di Vezzosi snc

Sede legale e produttiva
Via Mulini Valle Tresinaro, 11

42033 Carpineti (RE)
 

Polo logistico, uffici e Showroom
Via Contarella, 20

42019 Scandiano (RE)

Siamo giunti ad un nuovo 
appuntamento con la Fie-

ra Millenaria di San Vitale, una 
manifestazione che da secoli 
rappresenta uno dei momenti 
più significativi per la nostra co-
munità.
Nata come fiera agricola e mer-
cato del bestiame, nel corso del 
tempo ha saputo evolversi senza 
perdere le proprie radici, diven-
tando un’occasione di incontro, 
promozione del territorio, valo-
rizzazione delle nostre tradizioni 
edei prodotti di eccellenza.
Anche quest’anno il protagoni-
sta sarà il nostro vero Scarpazzo-
ne montanaro, simbolo della ga-
stronomia carpinetana, al quale 
saranno dedicate degustazioni, 
giochi e iniziative pensate per 
coinvolgere cittadini e visitatori.
Accanto alla tradizione trove-
ranno spazio musica, spettacoli, 
sport, mercatini, mostre, attivi-
tà per bambini e famiglie, l’area 
dedicata alla Protezione Civile 
e alla Croce Rossa, gli stand ga-
stronomici e tanti momenti di 
aggregazione che animeranno il 
centro del paese per tutto il fine 
settimana.
Vi invito inoltre a visitare la se-
conda edizione della mostra “…
Carpineti che Fu”, un viaggio 
nella memoria del nostro paese. 
Una storia raccontata attraverso 
le persone che qui hanno vissuto 
momenti lieti ma anche difficili. 
Una storia fatta di volti, luoghi, 

mestieri, tradizioni e angoli del 
territorio di sorprendente bellez-
za. Vi esorto a partecipare ai tanti 
eventi organizzati grazie alla pre-
ziosa collaborazione delle asso-
ciazioni, dei volontari, delle atti-
vità commerciali e di tutti coloro 
che, con entusiasmo, rendono 
possibile questa manifestazione.
A loro desidero rivolgere il mio 
più sincero ringraziamento: la 
Fiera di San Vitale continua a vi-
vere e a crescere grazie all’impe-
gno di un’intera comunità.
Con questo spirito rivolgo a tutti 
voi il mio più caloroso invito a tra-
scorrere tre giornate all’insegna 
della convivialità, della cultura 
e del divertimento, augurando 
una splendida Fiera Millenaria 
di San Vitale 2026.

Giuseppe Ruggi
Sindaco del Comune di Carpineti
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CARPINETI (RE) 28-30 AGOSTO 2026

FELINA

CASTELLO

FONDOVALLE
CIGARELLO

VA
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Via Comparoni 17, 42122 Reggio Emilia 
Tel. 0522 580496

Email: info@suredil.it
amministrazione@suredil.it 

tecnico@suredil.it

RISTRUTTURAZIONI
IMPIANTI IDRAULICI
IMPIANTI ELETTRICI
IMBIANCATURE
E VERNICIATURE
RIPARAZIONI
URGENTI

specializzati nella bonifica, 
smaltimento e rimozione amianto



76

Comune di
Carpineti

 Uff.	 Sindaco	 % 0522.615018
	 Segreteria	 % 0522.615020
	 Tributi	 % 0522.615006
	 Ragioneria	 % 0522.615002
	 Commercio	 % 0522.615013
	 Uff. tecnico	 % 0522.615008
	 Serv. Sociali	 % 0522.615015
	 Anagrafe	 % 0522.615014
	 Biblioteca	 % 0522.615036 
	 Polizia Locale	 % 0522.610218
	 Telefax	 0522.718014

PEC: comune.carpineti@legalmail.it
WEB: www.comune.carpineti.re.it

Consiglio Comunale
quinquennio 2024/2029
Giuseppe Ruggi  Sindaco

con delega a: Personale, Bilancio, Lavori 
Pubblici e Patrimonio, Urbanistica, Edili-
zia, Affari Generali
Riceve su appuntamento il mercoledì e il 
sabato dalle ore 10.00 alle ore 12.30
mail sindaco@comune.carpineti.re.it 

Gabriele Fontana  Vicesindaco 
con delega a: Attività produttive, Commer-
cio, Agricoltura, Ambiente, Cave, Lavoro, 
Cultura, Promozione e sviluppo del terri-
torio, Turismo
Riceve su appuntamento il mercoledì e il 
sabato dalle ore 10.00 alle ore 12.30
telefono segreteria: 0522 615020 
 

Jessica Iattici Assessore
con delega a: Scuola, Sanità, Servizi sociali.
Riceve su appuntamento il mercoledì e il 
sabato dalle ore 9.30 alle ore 11.30
telefono segreteria: 0522 615020 
 

Mattia Casoni  Assessore
con delega a: Sport, Associazionismo e 
Volontariato.
Riceve su appuntamento il giovedi dalle 
ore 9.00 alle ore 12.00
telefono segreteria: 0522 615020

Giorgia Bianchi  Assessore 
con delega a: Politiche giovanili, Transi-
zione energetica.
Riceve su appuntamento il sabato dalle 
ore 10.00 alle ore 12.30
telefono segreteria: 0522 615020 

CONSIGLIERI DELEGATI 
di supporto al Sindaco e agli Assessori: 
COSTI SIMONE per gestione sentieristica, per le 
attività con la scuola di musica e i rapporti con gli 
operatori economici e commercio.
MANFREDINI ANNALISA per le attività della bi-
blioteca e il Comitato Gemellaggi.
TOSI GIANLUCA per i rapporti con il mondo agricolo.
GHITTINI MASSIMO per l'associazionismo.

Info e prenotazioni:
Gruppo Storico Folkloristico
"Il Melograno"
Maria Grazia 339.2313875
Rita 333.2319133
gruppostoricoilmelograno@gmail.com
www.castellodicarpineti.it

POSSIBILITA’ DI VISITE E PERCORSI PERSONALIZZATI CON GUIDE
AUTORIZZATE, STORICI LOCALI E CULTORI DELL’EPOCA MEDIOEVALE

Area monumentale
Castello di Carpineti

Complesso della
Pieve di San Vitale

Info e prenotazioni:
Bailando Por La Vida a.p.s.
366.3238238 - 0522.1500388
bailandoporlavidaaps@gmail.com
MUSEO LAPIDEO - OSTELLO - BAR 
RISTORANTE - ATTIVITA' RICREATIVE

CONSIGLIERI DI MINORANZA PATRICK FOGLI e LUCA IBATTICI (Lista “Carpineti Civica”); 
FABIO PIGNEDOLI e RITA MIGLIACCIO (Lista “Carpineti si rinnova”)
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98 Sede Legale 
Via San Bartolomeo, 30

Villa Minozzo (RE)
0522 818148

amministrazione@ceag.it

Sede Operativa
Via Secchia 36
Rubiera (RE)
0522 626541

Sede Legale 
Via San Bartolomeo, 30

Villa Minozzo (RE)
0522 818148

amministrazione@ceag.it

Sede Operativa
Via Secchia 36
Rubiera (RE)
0522 626541

Sede Legale 
Via San Bartolomeo, 30

Villa Minozzo (RE)
0522 818148

amministrazione@ceag.it

Sede Operativa
Via Secchia 36
Rubiera (RE)
0522 626541

C i sono manifestazioni che ap-
partengono alla storia di un 

territorio e altre che, anno dopo 
anno, riescono a rinnovarsi sen-
za perdere la propria identità. La 
Fiera Millenaria di San Vitale, in 
programma a Carpineti dal 28 
al 30 agosto 2026, è entrambe 
le cose: una tradizione che affon-
da le proprie radici nei secoli e un 
evento che continua a crescere, 
proponendo nuove esperienze 
senza dimenticare le proprie ori-
gini.
Anche quest’anno il filo condut-
tore della manifestazione sarà il 
nostro prodotto simbolo: lo Scar-
pazzone montanaro, ambascia-
tore della cucina dell’Appennino 
reggiano. Un piatto semplice, 
nato dalla tradizione contadina, 
che negli ultimi anni è diventato 
il protagonista della Fiera grazie 

a degustazioni, giochi, incontri, 
show cooking e iniziative dedica-
te alla sua storia e alla sua valo-
rizzazione.
Il cuore pulsante della manife-
stazione sarà Piazza della Repub-
blica, che per tre giorni si trasfor-
merà in una grande piazza del 
gusto. Associazioni, produttori e 
attività del territorio proporran-
no un’ampia varietà di specialità 
gastronomiche, offrendo ai visi-
tatori la possibilità di pranzare, 
cenare o semplicemente assa-
porare lo street food della no-
stra montagna. L’edizione 2026 
riserverà inoltre un’attenzione 
particolare a chi ha esigenze ali-
mentari specifiche, con proposte 
dedicate anche alle persone con 
intolleranze e a chi sceglie un’ali-
mentazione vegetariana o vega-
na.

FIERA MILLENARIA DI SAN VITALE 2026: tre 
giorni di emozioni nel cuore dell’Appennino
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Ad animare il centro 
storico non mancherà 
il tradizionale merca-
to fieristico, che riem-
pirà le vie del paese 
con bancarelle, arti-
gianato, prodotti tipici, 
curiosità e occasioni per 
lo shopping, contribuendo a 
creare quell’atmosfera vivace e 
autentica che da sempre caratte-
rizza la Fiera di San Vitale.
Il programma degli spettacoli 
offrirà intrattenimento per tutte 
le età. Venerdì sera la manifesta-
zione si aprirà con l’esibizione 
della Scuola di Musica, seguita 
dallo spettacolo della scuola di 
ballo Armonia del Movimento, 
che porterà sul palco anche bal-
lerini di livello internazionale. Sa-
bato saranno protagonisti Jude 
Menegardi, Kura Levi e Marti-
na Rinaldi, che anticiperanno il 
grande spettacolo anni Novanta 
dei VHS, pronto a trasformare 
Piazza della Repubblica in una 
grande festa a cielo aperto. Do-
menica ad aprire la serata sarà 
Cloaca, seguito dal grande spet-
tacolo delle Canne da Zucchero, 
che accompagneranno il pub-
blico nel gran finale della mani-
festazione. A rendere ancora più 
coinvolgenti le serate di venerdì 
e sabato saranno i DJ set, che 
animeranno la piazza fino a tar-
da notte.
La Fiera 2026 sarà anche un’oc-
casione per vivere il territorio in 
modo attivo e dedicare del tem-
po al proprio benessere. Torne-
ranno infatti le camminate gui-
date, le pedalate in mountain 
bike ed e-bike lungo i sentieri 
dell’Appennino e una delle novi-
tà più attese di questa edizione: 
un grande evento di spinning 
all’aperto, per una coinvolgen-

te esperienza di sport 
e partecipazione. Il 
programma sarà ar-
ricchito anche da 
dimostrazioni di Tai 

Chi, Kendo, momenti 
dedicati ai massaggi oli-

stici, oltre a spazi dedicati 
al benessere e alla cura della 

persona, con consigli e dimostra-
zioni per capelli e unghie. Tra gli 
appuntamenti più attesi ci sarà 
uno show cooking con degusta-
zione guidata, durante il quale 
uno chef proporrà originali inter-
pretazioni dei prodotti del terri-
torio, abbinate a una selezione 
di vini tradizionali, raccontando 
al pubblico il valore degli ingre-
dienti locali e degli accostamenti 
enogastronomici.

Accanto agli appuntamenti ga-
stronomici, la Fiera offrirà anche 
un ricco percorso espositivo. 
Presso la Scuola Primaria, dopo 
il grande successo riscosso nella 
scorsa edizione, tornerà la mo-
stra fotografica “…Carpineti che 
Fu”, un emozionante viaggio 
nella memoria del paese attra-
verso immagini storiche e scorci 
spettacolari che raccontano l’e-
voluzione della nostra comunità 
con tanti nuovi pannelli. Lo spa-
zio espositivo ospiterà inoltre le 
opere di Valentina Tincani, Filo 
Magico e Mariapaola Gatti, arti-
ste capaci, con linguaggi diversi, 
di valorizzare la creatività e una 
mostra dei nostri studenti. 
Grande attenzione sarà riserva-
ta anche alle famiglie. Il Parco 
Matilde diventerà il punto di ri-
ferimento per bambini e ragazzi 
grazie alle attività organizzate 
dalla Protezione Civile Comunale 
e dalla Croce Rossa Italiana. Gio-
chi, dimostrazioni, laboratori e 

DalterFood Group da oltre 45 
anni opera nel comparto lattiero 
caseario italiano e internazionale 
per la produzione, il taglio e il 
confezionamento di formaggi 
grattugiati e porzionati, che 
distribuisce in 29 differenti Paesi, 
portando nel mondo il piacere 
dell’autentico gusto italiano. 
Il cuore dell’azienda è emiliano, 
o ancor meglio, reggiano: la 
sede centrale, nonché anche 
stabilimento adibito al taglio e 
confezionamento dei formaggi 
duri e semi-duri, si trova a 
Sant’Illario d’Enza, mentre nel 
cuore dell’Appennino Reggiano 
hanno sede i due caseifici del 
Gruppo, Caseificio 417 Colline 
di Selvapiana e Canossa a 
Selvapiana, e Caseificio 320 
Colline del Cigarello e Canossa 
nel Comune di Carpineti.
Nato come piccola latteria sociale a 
Carpineti nel 1939, ad un’altitudine 

di circa 600 m s.l.m, il caseificio 
del Cigarello è classificato come 
caseificio di montagna. La sua 
capacità produttiva ha raggiunto 
le 174 forme al giorno, destinate 
principalmente al mercato inglese, 
e oggi è il più grande caseificio 
dell’area di montagna di tutto il 
comprensorio. Oltre al Parmigiano 
Reggiano convenzionale, 
stagionato dai 12 agli oltre 40 mesi, 
il Caseificio produce Parmigiano 
Reggiano Biologico, Parmigiano 
Reggiano Prodotto di Montagna 
e Parmigiano Reggiano di sola 
Pezzata Rossa Italiana, ottenuto da 
latte di una unica razza bovina, la 
Pezzata Rossa Italiana, allevata 
esclusivamente dall’azienda 
agricola Le Boccede. 
Presso lo Spaccio del Caseificio, 
è possibile degustare e acquistare 
le diverse tipologie e stagionature 
del Parmigiano Reggiano ed una 
selezione di prodotti del territorio.
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percorsi interattivi permetteran-
no ai più piccoli di divertirsi im-
parando il valore della sicurezza, 
del primo soccorso, della preven-
zione e del volontariato, trasfor-
mando il gioco in un’importante 
occasione educativa.
L’edizione 2026 avrà inoltre un 
significato speciale per la co-
munità carpinetana. Durante 
la Fiera sarà infatti ospite la de-
legazione della città tedesca di 
Münzenberg, recentemente ge-
mellata con Carpineti, che pren-
derà parte agli appuntamenti 
ufficiali dedicati alla controfirma 
del Patto di Gemellaggio e a di-
versi momenti di incontro con la 
cittadinanza. Un’occasione per 
rafforzare un legame che unisce 
due comunità europee attraver-
so la cultura, la storia e la recipro-
ca amicizia.
Come sempre, ampio spazio sarà 
dedicato anche al mondo del vo-
lontariato e dell’associazionismo, 
con un’area dedicata dove sarà 

possibile conoscere le tante re-
altà che ogni giorno operano sul 
territorio, promuovendo proget-
ti sociali, culturali e solidali, con 
iniziative pensate per coinvolge-
re visitatori di tutte le età.
La Fiera Millenaria di San Vitale 
2026 si conferma così un appun-
tamento capace di unire tradizio-
ne e innovazione, valorizzando il 
territorio attraverso i suoi sapori, 
la musica, lo sport, la cultura e il 
prezioso lavoro delle associazio-
ni e dei volontari che ogni anno 
contribuiscono al successo della 
manifestazione.
Dal 28 al 30 agosto vi aspet-
tiamo a Carpineti per vivere 
tre giornate di gusto, spettaco-
lo, sport, cultura e convivialità, 
passeggiando tra le vie del cen-
tro, assaporando le eccellenze 
dell’Appennino e condividendo 
l’atmosfera di una festa che, da 
oltre mille anni, rappresenta il 
simbolo più autentico della no-
stra comunità.
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🔹	 A&O di Busanelli  
	 e Morotti  SNC
Via Zuna Magnani, 1/A,  
Casina (RE) - 0522 209278
🔹	 A.R. Bakery dolce e salato
Piazza della Repubblica, 7, 
Carpineti (RE) 0522 706984
🔹	 Bar Centrale
Piazza IV Novembre 4, Casina (RE) 
+39 0522 609137
🔹	 Bar Ristorante San Prospero
Via S. Prospero, 62, Carpineti (RE) 
338 1919199
🔹	 Bar Ristorante Vezzosi
42033 Colombaia Secchia (RE) 
0522 816482
🔹	 Gastronomia La Capannina
Via Casteldaldo 54, Dorgola – 
Carpineti (RE) 0522 1696582 
🔹	 Macelleria Bonini
Piazza Papa Giovanni XXIII, 4A, 
42034 Casina RE 0522609313
🔹	 Osteria Il Monte di Pantano
Via San Martino 136, Pantano – 

Carpineti (RE) 
0522 813124 | 339 5795916

🔹	 Nuovo Ristorante Il Monte
Via Caduti della Bettola 119,  
La Vecchia - Vezzano sul Crostolo 
(RE) 0522 816158

🔹	 Non Solo Pizza da Grisù
Via Kennedy 38/D, Castelnovo  
ne’ Monti (RE) 
0522 745725 | 329 2182323

🔹	 Panificio F.lli Dallari SNC
Via Monte Valestra 61,  
Carpineti (RE) 0522 893101 

🔹	 Panificio F.lli De Pietri
Via Martiri della Bettola 5,  
Reggio Emilia - 0522 285195

🔹	 Pizzeria Friggitoria 
	 La Svolta
Via Carbonia 19, Carpineti (RE) 
0522 813338

🔹	 Ristorante Pieve San Vitale
Via Varigolo 2-4, San Vitale – 
Carpineti (RE) 
366 3238238 | 0522 1500388

ELENCO DELLE ATTIVITÀ CHE PARTECIPERANNO AL GIOCO DELLO SCARPAZZONE

NUTRIAMO
IL FUTURO
DEL TUO

ALLEVAMENTO

www.progeo.net

Contattaci: infomangimi@progeo.net
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Le scuole elementari costrui-
te dall’Amministrazione co-

munale di Carpineti negli anni 
Sessanta e Settanta nelle varie 
frazioni del territorio, su fermo 
desiderio del sindaco di allora 
Bruno Valcavi, furono dedicate 
alla memoria di partigiani caduti 
durante la Seconda Guerra Mon-
diale.
Quella di Bebbio porta il nome di 
“Pietro Benassi”.
La sua funzione didattica ebbe 
inizio con l’anno scolastico 
1962/63. Con dedizione e rigore 
si sono succeduti i maestri sot-
toelencati. Dieci alunni di 1a e 
2a classe sotto la guida dell’inse-
gnante Rita Lusoli e dodici alunni 

di 3a, 4a, 5a, che avevano Brenno 
Lusoli come autorevole docente. 
Nella Relazione di fine anno, re-
datta dal maestro Lusoli, si legge: 
“L’apprendimento della lingua 
italiana, in tutte e tre le classi, è 
stato molto curato con assidue 
letture, con spiegazione dei vo-
caboli, con riassunti orali e scritti 
dei brani letti, con ricerca e cono-
scenza delle parti del discorso. 
Numerose sono state le ricerche 
geografiche, storiche, scientifi-
che tratte dalla enciclopedia “Co-
noscere”.
Nell’anno scolastico 1965/66 
troviamo ancora Rita Lusoli a gui-
dare le classi 1a, 2a e 3a, mentre la 
4a e 5a classe, con quattro allievi 

LA SCUOLA ELEMENTARE DI BEBBIO

Anno scolastico 1976/1977. Insegnanti: Marzia Poncemi e Brenno Lusoli
Classe 1a: Baldelli Monica, Paglia Caterina, Ruggi Gian Pietro
Classe 4a: Borghi Aldemiro, Lusoli Tiziano, Teneggi Marco, Toni Claudia
Classe 5a: Fantini Rita, Paglia Carlo, Ruggi Valter, Toni Renata
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ciascuna, erano state affidate al 
maestro Giovanni Grasselli. Nella 
sua Relazione si legge: “Apertura 
dell’anno scolastico il 1° ottobre 
1965. L’edificio scolastico, di re-
cente costruzione, è conforte-
vole e provvisto di attrezzature 
e sussidi didattici funzionali: te-
levisore, radiodischi, proiettore, 
bibliotechina. L’ambiente è co-
stituito da famiglie che in preva-
lenza si dedicano alla agricoltura 
a conduzione diretta. L’impegno 
ed il profitto espressi dagli alun-
ni si possono ritenere soddisfa-
centi”.
Nell’anno scolastico 1967/68 
troviamo la maestra Mirella Maz-
za con quattro alunni in 1a clas-
se e due in seconda; la maestra 
Laura Iori con due alunni in terza 

classe, due in 4a, quattro in quin-
ta. Seguono i maestri Laura Iori e 
Brenno Lusoli nell’anno scolasti-
co 1968/69. Nell’anno scolastico 
seguente sarà Nanda Franzoni 
incaricata in prima e seconda 
classe. A Brenno Lusoli, ancora 
una volta, le classi del secondo 
ciclo per complessivi nove allievi, 
di cui due da portare all’esame di 
licenza. 
Di Lusoli si legge: “Si sono col-
mate lacune ancora esistenti 
mediante numerosi esercizi di 
consolidamento. È continuata 
l’esplorazione ambientale sotto 
forma di dettati, letture e com-
posizioni. Il calcolo scritto ed in 
particolare orale è stato curato 
costantemente. Gli alunni hanno 
risentito del cambiamento di sta-

gione e della stanchezza di fine 
d’anno, per cui la loro partecipa-
zione non è sempre stata intensa 
ed attiva”.
Nell’anno scolastico 1970/71 sa-
ranno affidati alla maestra Aldina 
Campani Dall’Aglio gli alunni di 
1a e 2a classe, mentre quelli di 3a, 
4a e 5a al maestro Brenno Lusoli. 
Sarà solo Brenno Lusoli a con-
durre l’impegnativa pluriclasse 
degli anni scolastici 1971/72 e 
1972/73. 
Quindi Edda Pistoni affiancherà 
Brenno Lusoli nell’anno succes-
sivo. Poi Marzia Poncemi e Alfio 
Fantini, con le classi del primo 
ciclo, negli anni 1976 e 1977. A 
Brenno Lusoli, ancora il compito 
di portare i bambini di 5a classe 
all’esame di licenza. Negli anni 

scolastici 1980-1981-1982 Edda 
Pistoni manterrà l’incarico di do-
cenza nelle due classi del primo 
ciclo e Alfio Fantini nelle tre classi 
del secondo ciclo. 
Giungerà il turno di Gianna 
Pignedoli nell’anno scolasti-
co 1982/83, di Stefania Croci 
nell’anno scolastico 1983/84 e di 
Rita Migliaccio nell’anno scolasti-
co 1984/85. Le classi del secon-
do ciclo saranno di competenza 
di Edda Pistoni. Nell’anno 1985 
giunge la maestra Maria Claudia 
Buglia, insegnante delle classi 
del primo ciclo. 
Nella sua Relazione di fine anno, 
tra l’altro, si legge: “Bebbio è una 
piccola frazione del comune di 
Carpineti formata da borgate e 
case sparse lungo la strada pro-

Anno scolastico 1979/1980. Insegnanti: Edda Pistoni e Alfio Fantini
Classe 1a: Daviddi Alessandro, Giannini Francesca, Lusoli Giordano Andrea, Pagliarini 
Luigi Antonio
Classe 2a: Toni Paolo
Classe 3a: Lanzi Simona, Paglia Ivano, Ruggi Gianluca, Ruggi Giorgio
Classe 4a: Baldelli Monica, Paglia Caterina, Ruggi Gian Pietro

Anno scolastico 1981/1982. Insegnanti: Edda Pistoni e Alfio Fantini
Classe 1a: Dallari Renato, Ruggi Marco, Ruggi Orietta
Classe 2a: Daviddi Alessandro, Ruggi Stefano
Classe 3a: Giannini Francesca, Lusoli Giordano Andrea, Pagliarini Luigi Antonio
Classe 4a: Toni Paolo
Classe 5a: Lanzi Simona, Paglia Ivano, Ruggi Gianluca, Ruggi Giorgio
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vinciale che congiunge Valestra a 
Cerredolo. Le famiglie che vi abi-
tano sono isolate e quasi tutte di 
tipo patriarcale; l’attività lavorati-
va principale è quella agricola cui 
partecipano tutti i membri del 
nucleo familiare. In zona vi sono 
pure delle cave di argilla e molti 
uomini vi trovano lavoro come 
autotrasportatori.
Durante il pomeriggio i bambi-
ni aiutano i genitori nei campi o 
nella stalla, oppure sono lasciati 
da soli in casa. 
Dato il frazionamento del paese 
e il perdurare di condizioni atmo-
sferiche avverse per circa sei mesi 
l’anno, vi sono difficoltà nelle re-
lazioni interpersonali e interfa-
miliari.

L’unica struttura esistente nella 
zona, che è l’unico centro di ag-
gregazione, è il bar di Casa Ben-
no, frequentato esclusivamente 
dagli uomini. 
Ogni tanto anche i bambini se-
guono i padri al bar, che pur tut-
tavia rimane un luogo non edu-
cativo per un ragazzino.
A Bebbio si trova pure la chiesa 
parrocchiale, aperta quasi esclu-
sivamente la domenica mattina, 
poiché non vi è più il sacerdote 
da due anni. 
Sono completamente assenti 
negozi e centri di vendita di ge-
neri di prima necessità. La scuola 
elementare rimane il momento 
principale d’incontro per i bam-
bini del paese, ferma restando la 

sua funzione di centro educativo 
per eccellenza”.
Nell’anno scolastico 1986/87 
sarà ancora Maria Claudia Buglia 
a prendersi cura delle prime tre 
classi con sette alunni complessi-
vi, e Viviana Rosati con due bam-
bini in quarta e due bambini in 
quinta classe.
Stiamo giungendo al tramonto 
della scuola elementare di Beb-
bio.
Unica pluriclasse con sette allie-
vi nell’anno scolastico 1987/88, 
con le insegnanti Elisabetta Cor-

belli e Edda Pistoni. Spetterà a 
Maria Ebe Gatti ed Elisabetta 
Corbelli, nell’anno scolastico 
1988/89, con una pluriclasse di 
otto allievi complessivi, a sancire 
la chiusura definitiva della scuo-
la elementare “Pietro Benassi” di 
Bebbio.
Noè Rocchi, Luciano Poncemi,  
Luciano Rondanini e Giuseppe 
Valentini sono stati i Direttori 
didattici che, negli anni, si sono 
succeduti.

Ivo Rondanini

Anno scolastico 1984/1985. Insegnanti: Rita Migliaccio e Edda Pistoni
Classe 1a: Giannini Alberto, Lanzi Daniela, Lusoli Elisa, Toni Daniela
Classe 2a: Fantini Simone
Classe 3a: Giannini Andrea, Paglia Roberto, Ruggi Fabio
Classe 4a: Dallari Renato, Ruggi Marco, Ruggi Orietta
Classe 5a: Daviddi Alessandro, Ruggi Stefano

Anno scolastico: 1987/1988. Insegnanti: Elisabetta Corbelli e Edda Pistoni
Alunni: Fantini Simone, Fantini Matteo, Giannini Alberto, Lanzi Daniela, Lusoli 
Enrica, Paglia Luisa, Toni Daniela
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Tra gli appuntamenti più atte-
si della Fiera Millenaria di San 
Vitale, domenica 30 agosto alle 
ore 17.00, in Piazzetta Matilde 
di Canossa, andrà in scena uno 
show cooking che sarà un vero 
viaggio nei sapori dell’Appenni-
no reggiano. Protagonista sarà 
Patrizia Agnesini, chef dell’O-
steria Da Geremia, che accom-
pagnerà il pubblico alla scoper-
ta di tre ricette della tradizione, 
abbinate ai vini della Cantina 
Albinea Canali, partner dell’ini-
ziativa.
Ogni piatto è stato infatti pen-
sato per dialogare con un vino 
specifico, creando un percorso 
di degustazione in cui cucina ed 
enologia si valorizzano a vicen-
da.

Chef, quale filo conduttore 
lega il menù che presenterà?
“Ho scelto tre piatti che rappre-
sentano il mio modo di intendere 
la cucina: una cucina legata alla 
tradizione, alla stagionalità e ai 
prodotti del nostro territorio. Cre-
do che ogni ricetta racconti una 
storia e custodisca un pezzo della 
nostra identità.”
Il percorso inizierà con il tortello 
di ortica in pasta verde, prepa-
rato con una delle erbe sponta-
nee più caratteristiche dell’Ap-
pennino.
“L’ortica è un ingrediente delicato 
ma ricco di personalità. Bisogna 
raccogliere solo le foglie più gio-
vani e lavorarle con attenzione, 
ma il risultato è una pasta dal sa-
pore raffinato e autentico. È una 

Tradizione nel piatto, territorio nel calice: 
lo show cooking di Patrizia Agnesini

ricetta che merita di essere risco-
perta e tramandata.”
Ad accompagnare questo piatto 
sarà lo Spergola Spumante Pas 
Dosé “Stellato”, elegante inter-
pretazione del vitigno autoctono 
reggiano firmata Albinea Canali. 
Fresco, equilibrato e dalla pia-
cevole mineralità, è un vino che 
esprime tutta la propria perso-
nalità proprio nell’abbinamento 
con le paste ripiene di verdure, 
esaltandone la delicatezza senza 
coprirne i profumi.
Il secondo assaggio sarà dedica-
to alle Caramelle all’Ottocento-
nero, una ricetta nata in famiglia 
e reinterpretata dalla chef.
“Sono piccoli bocconi di salsiccia 
flambati con Lambrusco, fino a 
ottenere una salsa intensa, luci-
da e profumata. È un piatto che 
rende omaggio al nostro vino più 

TORTELLI
GNOCCO FRITTO

CASAGAI

Via F. Crispi, 15 
Carpineti

tel. 340 8693077

OSTERIA E RISTORANTE
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... da Carpineti, 
una montagna di cose buone!!

Via S. Prospero, 2 - CARPINETI (RE) Tel. 0522.816145
mail: fornogiberti@libero.it

rappresentativo e dimostra come 
il Lambrusco possa essere prota-
gonista non solo nel calice, ma 
anche in cucina.”
L’abbinamento sarà con Otto-
centonero, il Lambrusco Emilia 
che rappresenta una delle eti-
chette più iconiche della Cantina 
Albinea Canali. Un vino moderno 
e di grande personalità, capace 
di accompagnare con elegan-
za primi piatti della tradizione e 
preparazioni di carne, valorizzan-
do perfettamente la struttura e 
l’intensità di questa ricetta.
A concludere il percorso sarà una 
Crostata di visciole, simbolo 
della pasticceria casalinga.
“I dolci migliori sono spesso i più 
semplici. Una buona pasta frolla 
e una confettura preparata con i 
frutti della nostra terra sono suf-
ficienti per riportare alla mente i 
sapori dell’infanzia e della fami-
glia.”
Il dessert sarà accompagnato dal 
Lambrusco Amabile Colli di 
Scandiano e Canossa “Codaros-
sa”, un vino piacevole, morbido e 
premiato per la sua qualità, che 
trova il suo abbinamento ideale 

proprio con le preparazioni dolci, 
in particolare con crostate e frol-
le farcite con composte di frutta.

Che messaggio desidera 
lasciare al pubblico?
“La cucina è memoria. Ogni piat-
to racconta un territorio e le per-
sone che ce l’hanno tramandato. 
Chi ha la fortuna di fare questo 
mestiere ha anche la responsa-
bilità di trasmettere queste tradi-
zioni, perché continuino a vivere 
sulle nostre tavole e possano es-
sere conosciute anche dalle nuo-
ve generazioni.”
Lo show cooking sarà quindi 
molto più di una dimostrazio-
ne culinaria: sarà un racconto di 
territorio, nel quale ricette della 
tradizione e grandi vini locali si 
incontreranno per offrire un’e-
sperienza completa, capace di 
valorizzare le eccellenze dell’Ap-
pennino reggiano e il patrimo-
nio enogastronomico custodito 
dalle nostre comunità. Un ap-
puntamento da non perdere per 
chi ama la buona cucina, il buon 
vino e le storie che entrambi san-
no raccontare.
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Prodotto con 
solo latte di montagna.
Nella latteria di Valestra, tra le montagne di 
Reggio Emilia, si produce un formaggio unico e 
inconfondibile. Gli allevatori che conferiscono il 
latte sono difensori dell’allevamento tradizionale 
e del benessere animale e alimentano le bovine 
con fieno proveniente dalla zona di allevamento.

Via Malpasso 1/A 
Valestra di Carpineti  
Reggio Emilia
0522.893.514 - 0522.893.108
www.latteriadivalestra.it

I segreti della 
nostra qualità? 
Il latte ottenuto da razze Frisona Italia e Bruna 
Alpina italiana; la posizione geografica, con 
clima, foraggi, acque a 700 metri di altitudine; la 
mano sapiente del casaro e la lunga stagionatura. 
Il Parmigiano Reggiano della Latteria San Pietro 
di Valestra: un aroma inconfondibile!

ORARI DELLO SPACCIO:
DA LUNEDÌ A SABATO
DALLE 9.00 ALLE 12.30
DOMENICA CHIUSO

PRODOTTO
CON LATTE
DI MONTAGNA

VALESTRA DI CARPINETI - RE

SUPER GOLD
Categoria “Oltre i 30 mesi”

GOLD
Categoria “Oltre i 30 mesi”

  Best Unpasteurised Cheese 2017/2018
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DA LUNEDÌ A SABATO DALLE 9.00 ALLE 12.30
MARTEDÌ E GIOVEDI DALLE 14.30 ALLE 19.00
DOMENICA CHIUSO

Via Malpasso 1/A
Valestra di Carpineti (Reggio Emilia)
0522.893514 - 0522.893108
www.latteriadivalestra.it

C i sono fotografie che raccon-
tano molto più di ciò che 

mostrano. Un volto, una strada, 
una casa, una giornata di festa, 
il lavoro nei campi, una classe di 
bambini, una processione, una 
famiglia in posa, un paesaggio 
che oggi appare diverso. Sono 
immagini di vita quotidiana, ma 
insieme formano qualcosa di più 
grande: raccontano la storia di 
una comunità. 
Da questa idea è nato nel 2025 
“…Carpineti che Fu”, un proget-
to dedicato alla raccolta, alla con-
servazione e alla condivisione di 
fotografie e cartoline d’epoca di 
Carpineti e delle sue frazioni. 
Non una storia raccontata attra-
verso date e grandi avvenimenti, 
ma attraverso le persone che qui 
hanno vissuto, lavorato, costruito 
famiglie, attraversato momenti 
difficili, festeggiato e condiviso 
la vita del paese. Una storia fatta 
di volti, luoghi, mestieri, tradi-
zioni, paesaggi e piccoli gesti 
quotidiani. 

DAL 2025 AL 2026: 
UNA MOSTRA CHE CRESCE
La prima edizione del 2025 ha 
rappresentato l’inizio di un per-
corso. Nel 2026 “…Carpineti 
che fu” cresce e si arricchisce: 
agli 8 pannelli realizzati per la 
prima edizione si aggiungono 
10 nuovi pannelli, per un to-
tale di 18 pannelli espositivi 
e centinaia di immagini. Nuove 
fotografie, nuovi temi e nuovi 
frammenti di vita si aggiungono 
così al racconto iniziato un anno 

“…CARPINETI CHE FU”: immagini, luoghi, 
persone. La memoria di una comunità

fa. È proprio questa la natura 
del progetto: non una mostra 
destinata a concludersi, ma 
un patrimonio della memoria 
che può continuare a crescere 
nel tempo. Perché ogni fotogra-
fia che riemerge da un cassetto, 
ogni cartolina conservata, ogni 
volto riconosciuto e ogni ricordo 
raccontato possono aggiungere 
qualcosa alla storia di Carpineti.

GUARDARE INDIETRO 
PER CAPIRE IL PRESENTE
Osservare queste immagini si-
gnifica certamente ricordare. Ma 
“…Carpineti che Fu” non vuole 
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essere soltanto un esercizio di 
nostalgia. Confrontare il passato 
con il presente permette di com-
prendere quanto sia cambiato il 
nostro territorio. Sono cambiate 
le strade e le case, il paesaggio e 
i mestieri. Sono cambiati il modo 
di lavorare, di spostarsi, di incon-
trarsi e di fare festa.
Alcuni luoghi sono scomparsi.
Altri si sono trasformati.
Alcune tradizioni sono rimaste, 
altre vivono soltanto nei ricordi e 
nelle fotografie. 
Eppure, attraversando queste 
immagini, qualcosa continua a 
essere riconoscibile: il legame 
profondo tra le persone, i luo-
ghi e la propria comunità.

UNA MEMORIA COSTRUITA 
INSIEME
Gran parte delle immagini rac-
colte per “…Carpineti che Fu” 
proviene da archivi, collezioni 
private e soprattutto da album di 
famiglia.
Fotografie nate per custodire un 
ricordo personale diventano così 
parte di una memoria condivisa. 
Un passaggio dal ricordo indi-
viduale al patrimonio colletti-
vo che richiama i valori UNE-
SCO di tutela della memoria, 
partecipazione delle comunità 
e trasmissione del patrimonio 
culturale alle generazioni fu-
ture.
Ed è forse questo il valore più im-
portante della mostra: restituire 
alla comunità ciò che dalla co-
munità proviene.

UN PROGETTO NATO DALLA 
COLLABORAZIONE
“…Carpineti che Fu” è anche il 
risultato di un lavoro colletti-
vo.
Un ringraziamento sincero va a 

via Mulino Dionigi, 2 - Carpineti (RE)
tel. 0522.893359

P R O G E T T A Z I O N E  A R C H I T E T T O N I C A  E  S T R U T T U R A L E
C A T A S T O  -  E S T I M O  -  T O P O G R A F I A  -  C O N S U L E N Z E  I N  G E N E R E
R I S T R U T T U R A Z I O N E  E D I L I Z I A  -  R I Q U A L I F I C A Z I O N E  E N E R G E T I C A
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tutte le persone, le as-
sociazioni e le realtà 
che hanno collabora-
to alla realizzazione 
del progetto, contri-
buendo con tempo, ri-
cerca, conoscenze e pas-
sione.
Un grazie particolare a chi ha 
aperto i propri album di fami-
glia, i cassetti e gli archivi per-
sonali, mettendo a disposizione 
fotografie, cartoline e documen-
ti e scegliendo così di condivide-
re con tutta la comunità una par-
te dei propri ricordi.
Senza questa generosità, mol-
te delle immagini e delle sto-
rie raccolte in questa mostra 
sarebbero rimaste memorie 
private. Oggi, grazie a chi ha 
scelto di condividerle, diventa-
no patrimonio di tutti.

E TU, COSA 
RICONOSCI?
Riconosci un volto?
Sai dove è stata scatta-
ta una fotografia?

Ricordi com’era uno di 
questi luoghi?

Conosci la storia che si nascon-
de dietro un’immagine?

RACCONTACELA
Perché una fotografia senza più 
nessuno che sappia raccontar-
la rischia di diventare soltanto 
un’immagine.
Un nome, un ricordo, una sto-
ria possono invece farla torna-
re a vivere.
18 PANNELLI · CENTINAIA DI IM-
MAGINI
UN UNICO GRANDE RACCONTO: 
CARPINETI E LA SUA GENTE
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RISTORANTE - PIZZERIA
“Il poeta contadino”

CA' BENNO
Via Casteldaldo 24/26
Carpineti (RE)

0522 618416
338 6720831
cabennosrl@gmail.com

Chi siamo

“Lo spirito di 
servizio è la 
forza che ci ha 
permesso di ar-

rivare fin qua”, credo che questa 
frase possa ben rappresentare 
la forte motivazione che ha ca-
ratterizzato il nostro percorso in 
questi anni.

Sono infatti trascorsi 37 anni 
dalla fondazione della Croce 
Rossa di Carpineti ma l’impegno 
e lo spirito sono rimasti quelli 
di allora, i Volontari della Croce 
Rossa hanno continuato, in tut-
ti questi anni, ad operare con il 
solo intento di contribuire alla si-
curezza dei cittadini di Carpineti 
nel campo del soccorso e in quel-
lo sanitario.
37 anni di lavoro in favore della 
nostra comunità, 37 anni di sforzi 
per migliorare ed ampliare i no-
stri servizi e di questo andiamo 
orgogliosi.
Siamo cresciuti, oggi siamo oltre 
200, anche se non tutti ugual-
mente attivi, merito in buona 
parte dei cittadini di Carpineti 
che hanno risposto ai nostri ap-
pelli e sono disponibili ad im-
pegnarsi per rispondere a quei 
bisogni che appartengono alla 
nostra quotidianità.
Segno tangibile che la solidarie-
tà, l’attenzione ai bisogni degli 
altri, sono qui, valori concreta-
mente praticati.
Un territorio il nostro, senza dub-
bio bisognoso di attenzioni e di 
servizi ma che possiede le ener-
gie, le risorse ed anche l’orgoglio 
necessari a migliorare la propria 

condizione e dove la gente sa 
rimboccarsi le maniche quando 
serve.
Dicevo che siamo cresciuti, non 
solo in termini numerici, ma an-
che in qualità: abbiamo investito 
molto nella formazione dei vo-
lontari organizzando ogni anno 
un corso di accesso.

Dal 2022 possiamo poi con-
tare su una nuova sede conforte-
vole e funzionale, quest’anno in 
data 11 aprile la sede è stata resa 
ancora più operativa con l’inau-
gurazione del Centro di Prima 
Assistenza alla Popolazione della 
Protezione Civile. 

Un’opera di particolare rilievo 
che rappresenta un presidio fon-
damentale non solo per la Comu-
nità Carpinetana ma anche per 
buona parte dell’area montana, 
l’intervento è stato finanziato 
dalla Regione Emilia-Romagna e 
finalizzato al potenziamento del-
le strutture di Protezione Civile. 
Il 2025 è stato un altro anno im-
pegnativo: i nostri mezzi hanno 
percorso 130.170 Km, effettuato 
oltre 2.709 servizi tra emergen-
ze (692), trasporti non urgenti e 
servizi salvavita. Sono state circa 
12.500 le ore di servizio che han-
no visto impegnati Volontari e 
Dipendenti CRI.
A questo dobbiamo aggiungere 
ulteriori attività, altrettanto im-
portanti: i trasporti ai Centri Diur-
ni in convenzione con il Comune, 
il Buon Samaritano, i Corsi per 
la sicurezza, la Protezione Civi-
le, il Soccorso sulle Piste da sci al 
Cerreto, il servizio di automedica 

CROCE ROSSA DI CARPINETI
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presso l’Ospedale di Castelnovo 
Monti, le attività dei Giovani nel-
le scuole e l’Assistenza nelle ma-
nifestazioni.
Grazie anche alla generosità ed 
al sostegno economico di citta-
dini ed imprenditori, abbiamo 
investito anche in attrezzature 
e mezzi, oggi possiamo contare 
su sedici automezzi, sette auto-
vetture, tre mezzi attrezzati per il 
trasporto di carrozzine per disa-
bili e sei ambulanze di cui quat-
tro a trazione integrale, per ga-
rantire elevati livelli di operatività 
anche in condizioni difficili.
Ma il Volontario CRI non si limita 
a salire in ambulanza per soccor-
rere chi ne ha bisogno, il suo po-
sto è tra la gente, e con questo 
spirito siamo al fianco delle Asso-

ciazioni che organizzano eventi 
di promozione del territorio e 
continuiamo ad organizzare le 
nostre Feste.
Abbiamo però bisogno di altri 
volontari, vi chiediamo perciò 
di mettere a disposizione una 
piccola parte del vostro tempo 
libero per questa causa e credia-
mo ne valga la pena, quella del 
volontario è una esperienza che 
arricchisce, gratifica, emoziona. 
Venite a trovarci, visitare la no-
stra sede, condividere con noi 
un po’ del vostro tempo credo 
possa essere il miglior veicolo di 
promozione per la nostra iniziati-
va finalizzata alla solidarietà e al 
servizio.

Alberto Ovi

                                                                                                          

 Croce Rossa Italiana 

Comitato di Carpine-                                                    
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Croce Rossa Italiana
Comitato di Carpineti

Forno e 
Pasticceria 

Piazza della 
Repubblica 7, 
Carpineti (RE)
@ar_bakery_re
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>	 Sabbia per uso ceramico.
>	 Argille per uso ceramico, per fornaci e impermealizzazioni.
>	 Realizzazione di invasi per discariche, sistemazione 
	 movimenti franosi, bonifiche di terreni.
>	 Scavi e movimenti terra di vario genere e diversa natura.
>	 Trasporto di inerti e macchine operatrici.

La Lega Italiana per 
la lotta contro i tu-
mori promuove la 
salute come bene 
unico che va pre-
servato nel tempo. 

Questo significa ridurre i fattori 
di rischio che possono determi-
nare l’insorgenza di una malattia 
cronica. Su questo tema siamo 
continuamente immersi in una 
diffusione di indicazioni distorte 
da finalità commerciali anziché 
informazioni scientificamente 
corrette, soprattutto attraverso 
la rete. Le attività di LILT consisto-
no principalmente nel favorire il 
miglioramento degli stili di vita 
della popolazione, aiutando le 
persone a riconoscere i fattori 
nocivi e ad incrementare i fattori 
protettivi per il mantenimento e 
lo sviluppo della salute. 
Il Progetto “Salute e Preven-
zione in Piazza” vuole favorire 
il massimo coinvolgimento nelle 
realtà territoriali, sia dei soggetti 
istituzionali che delle realtà as-
sociative nel perseguire questi 
scopi. Il contatto e il colloquio di-
retto con il pubblico e con le sin-
gole persone sono necessari per 
aiutare, per supportare, proprio 
perché il cambiamento degli stili 
di vita nell’alimentazione, nelle 
attività motorie, nell’esposizio-
ne al sole e nelle dipendenze da 
fumo, alcool o in altri comporta-
menti non è un processo privo 
di ostacoli. Inoltre, le strutture 
sanitarie offrono già strumenti di 
screening che aiutano a ricono-
scere sul nascere patologie gravi 
e le persone vanno sensibilizzate 
a non sottovalutare queste im-
portantissime occasioni. Perciò 
LILT è un’Associazione aperta 
al confronto e si impegna diret-

tamente, per quanto possibile, 
nel gestire visite specialistiche 
finalizzate alla prevenzione, in 
collaborazione con le Ammini-
strazioni Comunali e le altre As-
sociazioni che operano sul terri-
torio. 
LILT Reggio Emilia da diversi anni 
in occasione del mese mondiale 
della prevenzione del tumore al 
seno, “Ottobre Rosa”, effettua 
presso i vari comuni reggiani, visi-
te per la prevenzione del tumore 
al seno, con insegnamento all’au-
toesame: azione indispensabile 
per controllare mensilmente il 
cambiamento del proprio seno, 
soprattutto nelle giovani donne, 
non ancora inserite nel sistema 
sanitario regionale di screening. 
L.I.L.T. si impegna ogni giorno 
nell’informazione/formazione 
della cultura alla prevenzione 
oncologica, attraverso diverse 
iniziative, ma con l’unico scopo 
di fare comprendere l’importan-
za degli stili di vita sani 
L’autoesame è per le giovani don-
ne, uno strumento importante di 
prevenzione, in quanto non an-
cora ’periodico e coinvolte in col-
loqui individuali finalizzati al mi-
glioramento degli stili di vita. In 
particolare, questo avviene ogni 
anno in tutti i Comuni dell’Ap-
pennino reggiano. Si organizza-
no inoltre momenti di sensibiliz-
zazione con le camminate della 
salute che si concludono sempre 
con un confronto insieme a un 
medico oncologo, tavole roton-
de pubbliche e inaugurazione 
di panchine rosa come simbolo 
permanente. Altre modalità di 
coinvolgimento pubblico sono in 
previsione, sempre rivolte alla ri-
cerca della collaborazione di tutti 
per la promozione della salute.



Nata nel 2005 e oggi parte di E80 Group, Gor.Far. 
è una realtà specializzata nella carpenteria metal-
lica e nella lavorazione della lamiera.

L’azienda realizza componenti e strutture ad alta 
precisione per i veicoli a guida laser (LGV/AGV) di 
E80 Group, sistemi chiave dell’Industria 4.0 pro-
gettati per automatizzare l’intralogistica dei grandi 
impianti e rendere i processi produttivi più efficien-
ti, sicuri e sostenibili.

Per garantire elevati standard qualitativi, Gor.Far. dispone di un reparto 
produttivo altamente tecnologico che comprende:

•	 taglio laser in fibra ottica di ultima generazione; 

•	 piegatura CNC; 

•	 saldatura manuale e robotizzata; 

•	 montaggio e assemblaggio; 

•	 verniciatura ad acqua; 

•	 ufficio tecnico con progettazione meccanica 3D. 

L’esperienza del personale, unita all’utilizzo di tecnologie avanzate, consente 
di affrontare progetti complessi mantenendo elevati standard di qualità e 
affidabilità. 

Oggi Gor.Far. rappresenta una realtà manifatturiera moderna, con circa 160 
collaboratori, un’età media di 34 anni e oltre 13.000 m di superficie produttiva. 

L’azienda investe costantemente nella formazione delle persone, 
nell’innovazione tecnologica e nella sicurezza sul lavoro, 
promuovendo una cultura aziendale basata sulla collaborazione, sul 
miglioramento continuo e sulla valorizzazione del capitale umano. 

Grande attenzione è dedicata anche alla sostenibilità ambientale e al 
legame con il territorio. 

Gor.Far. sostiene iniziative sociali, sportive e formative dell’Appennino 
Reggiano, contribuendo alla crescita della comunità locale e 
promuovendo uno sviluppo responsabile che mette al centro persone, 
ambiente e innovazione. 

In foto Mimmo Costetti, 
fondatore, Vicepresidente 

ed Amministratore 
delegato di Gor.Far.

ENERGIA GIOVANE

Crediamo che il futuro dell’industria nasca dall’incontro 
tra scuola e lavoro: per questo ogni anno accogliamo 
più di 20 tirocini aziendali e oltre 100 studenti in visita 
presso la nostra sede. 

Aprire le porte dell’officina e dei nostri uffici tecnici 
significa offrire ai ragazzi dell’Appennino e delle scuole 
locali l’opportunità di toccare con mano le tecnologie 
dell’Industria 4.0, imparando un mestiere altamente 
qualificato. 

Coltiviamo i talenti di domani per dare forza, continuità 
e futuro alla nostra comunità.

QUALITÀ SENZA COMPROMESSI

In Gor.Far. la qualità è un processo rigoroso che accompagna ogni singola fase 
produttiva.

Questo tracciamento capillare garantisce 
componenti e strutture metalliche ad 
altissima affidabilità, pronte per integrarsi 
perfettamente nei complessi sistemi 
automatizzati di E80 Group.

Il nostro Team Qualità monitora 
costantemente l’intera filiera: dall’ingresso 
ed il controllo della materia prima, fino alle 
lavorazioni di taglio laser, piegatura, saldatura 
e verniciatura, giungendo al collaudo 
definitivo del telaio.

In foto i ragazzi della 
scuola superiore del Nelson 

Mandela in visita allo 
stabilimento di Carpineti



In foto Mimmo Costetti e le maestre ed i 
bambini dell’asilo Amorotti Bazzani, durante 
la consegna delle uova di Pasqua

‘’Riteniamo che il vero successo d’impresa acquisti un senso 
profondo solo quando contribuisce in modo concreto a costruire 
una comunità più unita, solida e attenta.’’

LA SOSTENIBILITÀ CONCRETA

La tutela dell’ambiente si traduce in scelte operative precise e misurabili. La 
riqualificazione dello stabilimento ex Pegaso ha portato alla creazione di un 
impianto fotovoltaico in grado di produrre oltre 400 MWh all’anno di energia 
pulita, riducendo drasticamente le emissioni nell’ambiente. 

A questo si aggiungono l’utilizzo esclusivo di vernici ad acqua a tutela dell’aria 
e della salute degli operatori ed una gestione efficiente del riciclo dei materiali 
di scarto della lavorazione. Un impegno quotidiano per un’industria sempre 
più verde e responsabile.

RADICI SALDE

Crediamo che il valore di un’azienda si misuri anche attraverso la sua capacità 
di restituire risorse, energia e opportunità alla comunità che la ospita.

Negli anni continuiamo a sostenere con orgoglio progetti locali che mettono al 
centro le persone, i giovani, lo sport e la solidarietà:

Sosteniamo con convinzione il Polo d’infanzia “Amorotti Bazzani” di Carpineti, 
un’eccellenza educativa fondamentale per le famiglie del territorio, investendo 
nel futuro e nel benessere delle nuove generazioni fin dai primi anni di vita.

Crediamo nel valore educativo dello sport e nella valorizzazione del nostro 
patrimonio naturale. Per questo supportiamo lo sviluppo del Furnason Bike 
Park a Felina, un punto di riferimento per l’attività outdoor che permette a 
ragazzi e appassionati di vivere la montagna in modo sano e condiviso.

Insieme ai nostri collaboratori e in 
stretta sinergia con la Croce Rossa di 
Carpineti, promuoviamo progetti di 
volontariato attivo presso le case di 
riposo di Poiago e Baiso, dedicando 
tempo ed energie ad attività di 
intrattenimento, giochi e conversazione 
con gli ospiti per portare un sorriso e 
contrastare la solitudine.

Sulla sinistra Mimmo Costetti, 
presidente di Keren e sulla 
destra Alessandro Lamecchi, 
Amministratore delegato

La qualità di un componente non si misura 
solo dalla solidità della sua struttura, ma 
dall’eccellenza, dalla resistenza e dalla 
protezione della sua superficie. 

È proprio qui che esprime tutto il suo valore 
Keren Verniciature. 

Specializzata in finiture di altissimo 
livello, Keren unisce la cura artigianale 
alle più avanzate tecnologie industriali, 
distinguendosi per un impegno assoluto 
verso la sostenibilità grazie all’impiego 
esclusivo di vernici ad acqua.

Operativa direttamente nel polo industriale di Carpineti, Keren completa il 
ciclo di lavorazione dei metalli a “chilometro zero”. Questa vicinanza azzera 
i tempi morti ed elimina gli spostamenti logistici, assicurando un flusso di 
lavoro continuo, controlli qualità rigorosi su ogni scocca e consegne sempre 
tempestive.

L’impiego di impianti all’avanguardia e l’uso prioritario di vernici ad acqua 
garantiscono standard protettivi ed estetici elevatissimi contro l’usura e la 
corrosione. Una scelta che coniuga alte prestazioni tecniche e responsabilità 
ecologica, riducendo al minimo le emissioni di solventi a tutela dell’ambiente e 
della salute degli operatori.

“La nostra missione è unire la massima durata dei prodotti 
ad un impatto ambientale ridotto, valorizzando le competenze 
e le tecnologie del nostro territorio.”

Qualità e rispetto per l’ambiente

Valore in Rete

9
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Latte, yogurt e dessert: 
il gusto autentico 
dell’Appennino Reggiano.
Dal nostro allevamento 
alla tua tavola.

Via Monte di Bebbio, 5
42033 Carpineti (RE)
Tel. 0522.1750933
info@fattoriamontedibebbio.it

Via Pala, 25 - Toano -RE
339 8549378 - 334 2272015

info@agriturismomontedibebbio.it
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TOP, LAVELLI e PIATTI DOCCIA
a MASSELLO, SCALE, PAVIMENTI, 
ARTE FUNERARIA

di PUCCETTI MARCO

Via Ganapini, 3/a (zona artigianale) 
FELINA (RE) - Tel. 0522 717007 - Fax 0522 717422
info@toscanamarmi.com
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Tour in MTB ed E-Bike: pedalando tra storia e natura
Gli amanti delle due ruote non potranno 
perdere il Tour in MTB ed E-Bike, orga-
nizzato nell’ambito del progetto “Bici in 
Comune” in collaborazione con Dallari Motor di Felina.
Un percorso di circa 25-30 km accompagnerà i partecipanti alla scoperta 
dei sentieri e dei panorami più suggestivi del territorio di Carpineti, tra bo-
schi, borghi e strade panoramiche dell’Appennino reggiano. Il tour prevede 
una piacevole sosta con rinfresco presso la Pieve di San Vitale, per vivere 
insieme un momento di convivialità immersi nella storia e nella natura.
Il ritrovo è fissato per domenica 30 agosto alle ore 8.00 presso il Parco 
Matilde, con partenza alle ore 8.30. Le iscrizioni si effettuano diretta-
mente sul posto ed è obbligatorio presentarsi muniti di certificato medi-
co per attività sportiva non agonistica o agonistica, in corso di validità.
A tutti i partecipanti sarà inoltre consegnata una borraccia in omaggio, ri-
cordo di una mattinata all’insegna dello sport, della scoperta del territorio 
e della mobilità sostenibile.

SERVIZI ELETTRICI SRL
Via S.Prospero, 14/a - Carpineti (RE)

Tel. 0522 816916 - 334 7801184

BM_SCAVI-paginaA4.indd   1 03/04/19   20:29
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ESCAVAZIONE E VENDITA DI ARGILLA 
PER CERAMICA, GHIAIA, SABBIA, AUTOTRASPORTI C/TERZI

E MOVIMENTO TERRA;

DAL 1965 LAVORIAMO CON PASSIONE E AMORE PER LA NOSTRA TERRA.

VIA MULINO DIONIGI 3, 42033 CARPINETI (RE)

RUBERTELLI ARGILLE SRL
dal 1965

ESCAVAZIONE E VENDITA DI ARGILLA 
PER CERAMICA, GHIAIA, SABBIA, AUTOTRASPORTI C/TERZI

E MOVIMENTO TERRA;

DAL 1965 LAVORIAMO CON PASSIONE E AMORE PER LA NOSTRA TERRA.

VIA MULINO DIONIGI 3, 42033 CARPINETI (RE)

RUBERTELLI ARGILLE SRL
dal 1965

ESCAVAZIONE E VENDITA DI ARGILLA 
PER CERAMICA, GHIAIA, SABBIA, AUTOTRASPORTI C/TERZI

E MOVIMENTO TERRA;

DAL 1965 LAVORIAMO CON PASSIONE E AMORE PER LA NOSTRA TERRA.

VIA MULINO DIONIGI 3, 42033 CARPINETI (RE)

RUBERTELLI ARGILLE SRL
dal 1965

ESCAVAZIONE E VENDITA DI ARGILLA 
PER CERAMICA, GHIAIA, SABBIA, AUTOTRASPORTI C/TERZI

E MOVIMENTO TERRA;

DAL 1965 LAVORIAMO CON PASSIONE E AMORE PER LA NOSTRA TERRA.

VIA MULINO DIONIGI 3, 42033 CARPINETI (RE)

RUBERTELLI ARGILLE SRL
dal 1965

ESCAVAZIONE E VENDITA DI ARGILLA 
PER CERAMICA, GHIAIA, SABBIA, AUTOTRASPORTI C/TERZI

E MOVIMENTO TERRA;

DAL 1965 LAVORIAMO CON PASSIONE E AMORE PER LA NOSTRA TERRA.

VIA MULINO DIONIGI 3, 42033 CARPINETI (RE)

RUBERTELLI ARGILLE SRL
dal 1965

ESCAVAZIONE E VENDITA DI ARGILLA 
PER CERAMICA, GHIAIA, SABBIA, AUTOTRASPORTI C/TERZI

E MOVIMENTO TERRA;

DAL 1965 LAVORIAMO CON PASSIONE E AMORE PER LA NOSTRA TERRA.

VIA MULINO DIONIGI 3, 42033 CARPINETI (RE)

RUBERTELLI ARGILLE SRL
dal 1965

Via San Prospero 40 - 42033 Carpineti RE

S.a.s

STUDIO TECNICO

PROGETTI AMBIENTALI INTEGRATI
Tel/Fax 0522717008

Via Fontanesi 18/B
Felina (RE)

www.progettiambientaliintegrati.eu
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Nel carpinetano è stato inau-
gurato il 4 luglio un “Sentie-

ro Frassati”.
Il 4 luglio 2026 rappresenta una 
data importante per l’Azione 
Cattolica diocesana. La tappa di 
un percorso, fatto di ispirazio-
ne e alleanze preziose e fattive, 
per un obiettivo condiviso: ave-
re anche nel nostro territorio un 
sentiero di montagna dedicato a 
san Piergiorgio Frassati, il gio-
vane studente torinese vissuto 
nel primo ventennio del ’900 e 
canonizzato nello scorso anno 
giubilare da Leone XIV.
Grande amante della montagna, 
questo giovane ha ispirato molti 
per la sua fede cristallina, la par-
tecipazione limpida ed entusia-
sta alla vita sociale e politica del 
suo tempo e una predilezione ri-
servata, ma concreta e fedele per 
le tante povertà della sua Torino.

In Italia sono nati tanti sentieri a 
lui dedicati, perché, come ci in-
segna Piergiorgio, il cammino in 
montagna è una metafora della 
vita, con la sua bellezza e con le 
sue fatiche e la educa. Sempre.
Il desiderio dell’Équipe Adulti 
di AC di offrire questo cammino 
anche nel nostro territorio era 
partito già nel 2025, ma è rima-
sto nel cassetto per l’urgenza 
di preparare ed accompagnare 
i tanti appuntamenti giubilari 
dell’anno.
Nel dicembre 2025 l’idea ha 
iniziato a concretizzarsi grazie 
all’incontro con il CAI (Club Al-
pino Italiano) di Reggio Emilia. Il 
presidente, Alberto Fangareggi, 
sostenuto dal suo Consiglio, ha 
aderito volentieri al progetto, 
individuando per Frassati un sen-
tiero già esistente nel nostro Ap-
pennino reggiano, che presenta 

DIARIO DI UN CAMMINO …

Via Triglia, 51    Villa Minozzo (RE)        TEL  0522 801191     e-mail: info@parenticostruzioni.it

CONSOLIDAMENTI e PALIFICAZIONI / ACQUEDOTTI GASDOTTI COLLETTORI FOGNARI / STRUTTURE IN 

CEMENTO  ARMATO   /  OPERE  IDRAULICHE  /  LAVORI  STRADALI  /  SCAVI  E  MOVIMENTO TERRA
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Via San Prospero 11 - Carpineti (RE) - Tel. 0522 816520
tutte le caratteristiche per diveni-
re un “Sentiero Frassati”, da cata-
logare nel sito italiano dedicato: 
www.sentierifrassati.org 
Il sentiero si snoderà sul crinale 
che collega il Castello di Carpi-
neti (castello matildico, con la 
sua storia millenaria) con la lo-
calità di San Vitale, un prezioso 
sito archeologico che si apre in 
una radura in mezzo al bosco, 
tangibile testimonianza dei pri-
mi secoli del cristianesimo. Con 
un percorso ulteriore, il sentiero 
condurrà sulla cima del monte 
Valestra, facendo tappa presso 
antichi oratori dedicati a Santa 
Maria Maddalena e a San Miche-
le. Un percorso escursionistico 
(forse lontano dalla montagna 
alpina scalata dal nostro giovane 
torinese), capace però di unire 
l’aspetto naturalistico con quel-
lo culturale e religioso. Un luogo 
facilmente raggiungibile in auto 
e percorribile a piedi anche da 
famiglie con bambini e persone 

non più giovanissime. Inoltre, 
il sentiero completo, ad anello, 
può essere percorso anche par-
zialmente, a seconda delle circo-
stanze.
AC e CAI hanno poi incontrato il 
Sindaco Giuseppe Ruggi e il vi-
cesindaco di Carpineti Gabriele 
Fontana, visto che il sentiero si 
snoda proprio in territorio car-
pinetano. Una bella accoglienza 
nella Sala del Consiglio Comu-
nale, alla presenza dei parroci, 
monsignor Guiscardo Mercati e 
don Wiliam Neviani, insieme a 
Maria Gabriella Franchini, Presi-
dente di AC della Unità Pastorale 
di Carpineti. Un incontro spon-
taneo e franco, caratterizzato 
immediatamente da una forte 
sintonia ideale dalla volontà 
concreta di costruire insieme 
una bella esperienza da offrire a 
tutti. Tanto è vero che il sentiero 
è stato di lì a poco “provato” con-
cretamente dalle persone coin-
volte, per individuare fattibilità 

Piazza della Repubblica, 1 
Carpineti (RE) 

Tel. 0522.816367

ANTENNE TERRESTRI

e SATELLITARI

IMPIANTI ELETTRICI

VIDEOSORVEGLIANZA

e SICUREZZA

Sky - Sky SERVICE

EOLO

DUEVI

di Guidetti Gianfranco

Tel.: 0522 816829 - Cell. 338 2028839
Cell. 3393008814

email: info@antesat.it - antesat@libero.it

www.antesat.it

Via Crispi, 81 - 42033 Carpineti (RE)

ANTENNE TERRESTRI E SATELLITARI
IMPIANTI ELETTRICI

VIDEOSORVEGLIANZA E SICUREZZA
SY SERVICE - EOLO - DUEVI
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e collocazione delle bacheche 
informative.
Insieme al grosso lavoro lega-
to alla dimensione informativa, 
un altro gruppo, di età diverse, 
insieme agli amici dell’AGESCI, 
ha approfondito la figura di 
Piergiorgio Frassati per arrivare 
ad offrire uno strumento digita-
le, utilizzabile sia da singoli che 
gruppi, per conoscere e pregare 
con Piergiorgio con brevi soste 
lungo il cammino. Un’occasione 
per stare in compagnia di questo 
giovane che ha fatto della vita 
ordinaria qualcosa di straordina-
rio e dove tutto lo aiutava a guar-
dare e camminare VERSO L’ALTO. 
Un GRAZIE sincero va a tutti colo-

ro che hanno collaborato a que-
sto progetto, alle belle sinergie 
nate nel cammino di preparazio-
ne e per il cammino del sentiero, 
ai cacciatori e Gianfranco Cam-
pani per la realizzazione delle 
bacheche, gli operai Comunali 
per l’installazione e tutti gli enti 
citati in precedenza.
Camminando in questi luoghi, 
sarà possibile accogliere in noi 
lo Spirito e nella contemplazio-
ne del creato fare altri passi nella 
fraternità. Grazie, san Piergior-
gio!

Équipe Adulti di Azione 
Cattolica

VIA PRANDI, 1-2-6
BOSCO DI SCANDIANO (RE)

0522.856991

LI&PRA s.p.a.
Al tuo fianco, 

con passione, dal 1963.

www.li-pra.com

Via San Prospero 3/B - Carpineti (RE) - Tel. 0522 618116
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R icordo da bambino l’avvento 
della Fiera di San Vitale, come 

un momento di gioia e celebra-
zioni. Un momento che cadenza-
va il ritmo dell’estate, annuncian-
do l’approssimarsi dell’autunno e 
l’inizio della scuola. Quante cose 
avrà visto accadere la nostra Fie-
ra a Carpineti nei suoi oltre mille 
anni di vita. Con orgoglio scrivo 
che quest’anno ne vedrà una in 
più! Cosa in particolare? La fir-
ma del Patto di Gemellaggio 
tra Carpineti e Münzenberg. La 
nostra Fiera li ha già conosciuti 
gli amici d’oltralpe, quando nel 
2023 li abbiamo accolti per la 
firma del Patto di Amicizia, una 
sorta di fidanzamento tra le due 
cittadine.
Ma quest’anno è diverso, 
quest’anno ci siamo Gemellati! 
Un percorso iniziato nel lonta-
no 2018 e finalmente arrivato al 
suo compimento nel maggio di 

quest’anno con la visita ufficiale 
del Comitato Gemellaggi di Car-
pineti insieme al sindaco Giusep-
pe Ruggi nella cittadina di Mün-
zenberg in Assia (Germania). 
Ma non è finita qua! Innamorati 
dell’atmosfera di amicizia, gli 
amici di Münzenberg sono bra-
mosi di fare ritorno a Carpineti 
ed assaporare nuovamente il 
nostro buon cibo insieme a tanta 
allegria.
Quale momento migliore di fe-
steggiare questa unione se non 
durante la nostra millenaria Fiera 
in mezzo a tradizione, cibo, storia 
e cultura?
Nella giornata di domenica 30 
agosto verrà riconfermata que-
sta unione con la controfirma del 
Patto di Gemellaggio a Carpineti 
in Piazza Matilde di Canossa. 
La cittadinanza è invitata tutta a 
partecipare e a far sentire il pro-
prio calore per questo traguardo 

Gemellaggio tra Carpineti e Münzenberg
















































































Az. agricola Teo 

 

Di Toni Matteo  
 Via Bebbio 41 Carpineti RE
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importante raggiunto da Carpi-
neti e per la nostra comunità e 
territorio. Ora, è tutto da costrui-
re! Le possibilità sono tante e le 
idee non mancano. Il nostro so-
gno è realizzare da qui in avanti 
scambi tra scuole, associazioni 
culturali e sportive, visite e non 
solo.
Questo gemellaggio, nato dalla 
volontà di alcuni cittadini, ha por-
tato alla costituzione ufficiale del 
Comitato Gemellaggi di Carpine-
ti solamente l’anno scorso, con 
la nomina di un Direttivo di gio-
vani carpinetani motivati e com-
petenti che sono orgoglioso di 
presiedere. A fianco del Direttivo 
è presente l’Assemblea del Comi-
tato che accoglie tutte le associa-
zioni e cittadini che con volontà 
e determinazione portano avanti 
le iniziative del Gemellaggio.
Dedico le ultime righe richia-
mando l’interesse dei cittadini. 
Chiunque abbia voglia di parte-
cipare alle iniziative o ai viaggi 
è più che il benvenuto. Per cre-

scere e continuare a fare il bene 
della nostra comunità abbiamo 
bisogno di idee, gambe e brac-
cia. Chiunque fosse interessato, 
troverà in fondo i riferimenti per 
entrare nella nostra squadra o ri-
chiedere informazioni.
Chiudo ringraziando chi ha reso 
possibile questo Gemellaggio, 
dal Direttivo, alle associazioni e i 
privati cittadini che sin dal primo 
momento hanno creduto e han-
no dedicato tempo ed energie a 
questo progetto che possiamo 
finalmente dire realizzato, e che 
ora ci chiama a più alti obiettivi. 
Infine, un grazie alle amministra-
zioni comunali, ai tecnici e ai sin-
daci, Borghi prima e Ruggi poi, 
per aver permesso a Carpineti e 
ai suoi cittadini di aprire le porte 
all’Europa.
Per informazioni e-mail: 
gino9902@gmail.com

Gino Fontana 
Presidente del Comitato 

Gemellaggi
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Nelle piazze storiche di Carpi-
neti, dove si rinnova la Mille-

naria Fiera di San Vitale, la tradi-
zione incontra l’impegno sociale.
Quest’anno l’evento ospiterà 
un intervento d’eccezione: un 
videomessaggio della celebre 
cantante Orietta Berti che sarà 
il fulcro dell’importante iniziati-
va di sensibilizzazione promossa 
dell’Associazione Gens Nova 
Emilia-Romagna rappresentata 
dalla delegata regionale Anna 
Protopapa, impegnata in prima 
linea nella tutela e nel supporto 
delle donne vittime di violenza, 
assieme all’avvocato Alex Silve-
stri (Legale Gens Nova).
Le parole della nostra amata 
Orietta Berti saranno un appello 
forte contro ogni forma di abuso 
e un invito a sostenere le donne 
che subiscono violenza, servirà 
a sostenere l’importante opera-
to dell’Associazione Gens Nova 
Emilia-Romagna, realtà con cui il 
Comune di Carpineti ha da tem-
po stretto una forte alleanza per 
la tutela, la sicurezza e la preven-
zione contro ogni forma di vio-
lenza.
Un gesto di grande generosi-
tà che unisce una delle voci più 
amate d’ Italia alla comunità di 
Carpineti, dimostrando come la 
musica e lo spettacolo possano 
e debbano essere megafono per 
cause fondamentali.
L’impegno di Orietta Berti su 
questo tema delicato non è nuo-
vo: nel suo repertorio spicca un 
brano molto intenso dal titolo Il 
coraggio di chiamarlo amore. Un 

brano poetico di grande sensi-
bilità per denunciare la violenza 
fisica, psicologia e sociale, e per 
spronare le vittime a ritrovare la 
forza e il coraggio di ricomincia-
re. La cantante ha voluto espri-
mere il suo forte no alla violenza 
sulle donne anche attraverso la 
musica, una testimonianza im-
portante che unisce la sua voce 
a quella di tutte le donne che 
lottano per la propria libertà e 
sicurezza.
Non potendo essere presente 
fisicamente alla Kermesse, la re-
gina della musica italiana Orietta 
Berti ha inviato un video messag-
gio speciale che sarà trasmesso 
per l’occasione, fungendo da Te-
stimonial d’Onore.
Il video messaggio sarà trasmes-
so in anteprima la sera dell’i-
naugurazione della Fiera di San 
Vitale alla presenza del Sindaco 
di Carpineti, Giuseppe Ruggi, del 
Vicesindaco, Gabriele Fontana, 
del Consigliere Delegato all’As-
sociazionismo, Massimo Ghittini, 
della delegata regionale dell’As-
sociazione Gens Nova Emilia-Ro-
magna, Anna Protopapa e delle 
Autorità Locali.
La trasmissione del video mes-
saggio di Orietta Berti proseguirà 
per tutta la durata della fiera nei 
giorni 29 e 30 agosto, all’inter-
no del gazebo sociale dove sarà 
a disposizione la Delegata Pro-
topapa per condividere questo 
momento di riflessione e fornire 
materiale informativo e dettagli 
sulle attività dell’Associazione.
Un legame, quello tra Orietta e il 

“ IL CORAGGIO DI CHIAMARLO AMORE”: 
ORIETTA BERTI, una voce per le donne
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nostro territorio, fatto di affetto e 
di sapori autentici.
Nota per la Sua grande passione 
per la cucina emiliana, la Berti 
non ha mai nascosto il suo amo-
re per il tradizionale erbazzone 
(scarpazzone). Unire la Sua pre-
senza ideale a un’edizione della 
fiera che celebra proprio il nostro 
amato prodotto tipico è il modo 
perfetto per unire la convivialità 
della nostra terra all’impegno so-
ciale.
“A nome di tutta l’Amministra-
zione Comunale di Carpineti e 
della Delegata Anna Protopapa, 
desideriamo esprimere il nostro 
più profondo e sincero ringrazia-
mento a Orietta Berti per questo 
dono immenso, per aver scelto di 

essere al nostro fianco 
e per aver dimostra-
to, ancora una volta, 
quanto conti l’unione 
nel difendere i più de-
boli e nel promuovere 
una cultura di rispetto 
e amore”.
Le iniziative di sensi-
bilizzazione promosse 
dalla delegata regio-
nale dell’associazione 
Gens Nova Emilia-Ro-
magna, Anna Proto-
papa, proseguiranno 
poi all’ insegna della 
musica, linguaggio 
universale capace di 
unire e sensibilizzare. 
Sul palco si alterne-
ranno tre giovani can-
tanti emergenti: Jude 
Menegardi (La donna 
pirata), Daniel Palla-
dino in arte Kura Levi 
e Martina Rinaldi, che 
si esibiranno dal vivo 

proponendo brani dedicati pro-
prio al contrasto della violenza e 
del bullismo oltre alla lettura di 
poesie.
Un’occasione per unire il talen-
to artistico locale alla riflessio-
ne, dimostrando come le nuove 
generazioni siano in prima linea 
nel promuovere una cultura del 
rispetto e dell’inclusione.
L’evento “Note contro la violen-
za” rappresenta un momento di 
grande unione per la comunità 
di Carpineti, dove la musica e la 
cultura diventano strumenti con-
creti di prevenzione e supporto 
per le vittime.

Anna Protopapa
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Carissimi cittadini di Carpineti, 
famiglie e visitatori della Fiera 

di San Vitale, 
gli alunni e i docenti delle nostre 
scuole vi rivolgono un caloroso 
invito ad accedere ai locali del-
la Scuola Primaria per visitare la 
mostra allestita con i lavori, le 
opere e le esperienze realizzate 
nel corso dell’anno scolastico. 
Quest’anno il filo conduttore che 
ha ampliato la nostra offerta for-
mativa, dalla scuola dell’infanzia 
fino alla scuola secondaria di pri-
mo grado, si sintetizza nel gran-
de progetto “Mestieri e Profes-
sioni: dal territorio al futuro”. 
La nostra scuola oggi non vuole 
solo insegnare nozioni, ma edu-
care al “saper essere” e al “saper 
divenire” attraverso una didat-
tica attiva e radicata nel territo-
rio. Stimolando consapevolezza, 
collaborazione e spirito d’inizia-
tiva, i ragazzi diventano capaci 
di trasformare le proprie idee in 
soluzioni concrete per il proprio 
futuro. 
Vogliamo allora raccontarvi un 
viaggio lungo un anno in cui ci 
siamo immersi in saperi pratici e 
autentici che permeano l’identi-
tà locale, per scoprire cosa vuol 
dire passione e imparare a realiz-
zare i propri sogni e aspirazioni.
Sfogliando le pagine delle nostre 
attività e visitando l’esposizione, 
potrete toccare con mano la ric-
chezza di un percorso svolto pas-
so dopo passo insieme alle realtà 
del nostro territorio.

Le scuole dell’Infanzia e Primaria 
con “Il mestiere che mi somi-
glia” e “Da grande farò” hanno 
consolidato il legame con la ter-
ra e la natura, visitato il Metato 
di Marola, incontrato gli arbo-
ricoltori, percorso passeggiate 
ecologiche alle Fonti di Poiano e 
al Lago Calamone con le guide 
ambientali. 
Grande meraviglia hanno susci-
tato i numerosi mestieri della 
nostra comunità: le visite al ca-
seificio del Parmigiano Reggia-
no con il casaro, l’esperienza da 
commessi e magazzinieri al su-
permercato, i laboratori di cucina 
e sala presso “La Capannina” e 
“Il Vagabondo”, l’imprenditoria 
agricola a Bebbio e le attività sul 
sociale al Centro Arcobaleno di 
Casina. 
Percorsi pensati per guidare cia-
scun alunno alla scoperta di sé 
e della propria capacità di scel-
ta, aiutandolo a comprendere 
il valore pratico delle discipline 
scolastiche e ad ampliare i propri 
orizzonti attraverso la conoscen-
za dei diversi mestieri, diverten-
dosi e conoscendo tante persone 
speciali che si sono dimostrate 
amiche e accoglienti.
Vi invitiamo poi a visitare il nostro 
murales “Scrivilo sui Muri” che 
ha riqualificato e decorato la pa-
rete della palestra, esso dà voce 
e colore agli articoli 3, 9, 10 e 11 
della Costituzione Italiana. No 
manca l’apertura internazionale 
per il gemellaggio con la città te-

MESTIERI E PROFESSIONI: 
dal Territorio al Futuro

Invito alla cittadinanza per la Mostra della Scuola 
in occasione della Fiera di San Vitale
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desca di Münzenberg sono state 
realizzate cartoline d’autore, do-
nate ai nostri amici tedeschi.

I nostri ragazzi hanno dimostra-
to poi che il lavoro di squadra e 
l’impegno spalancano orizzon-
ti straordinari e permettono di 
raggiungere grandi traguardi: 
dalle sfide di ingegneria e pro-
gettazione tecnologica del con-
corso “Eureka! Funziona!” fino 
alle emozionanti finali nazionali 
di Matematica Kangourou a Cer-
via con la squadra “I Problemati-
ci”; dalla bellezza dell’educazio-
ne musicale alla sperimentazione 
inclusiva dello sport integrato 
(basket in carrozzina, sitting vol-
ley e sport per non vedenti), che 
ha portato gli studenti alla ste-
sura della Carta dei diritti dello 
sportivo. 

Cosa farò da grande? Venite a 
scoprirlo attraverso i volti sorri-
denti, i disegni, i plastici, i mura-
les e le testimonianze dei nostri 
bambini e ragazzi.

VI ASPETTIAMO ALLA MOSTRA! 
Nei locali della Scuola Primaria 
di Carpineti durante i giorni della 
Fiera di San Vitale.

Un sincero ringraziamento va ai 
docenti per la passione, agli uf-
fici di segreteria per il supporto, 
all’Amministrazione Comunale di 
Carpineti che sempre ci sostiene, 
alle famiglie che ci aiutano e a 
tutte le realtà del territorio di Car-
pineti che collaborano per dare 
forma al futuro dei nostri giovani. 
 

Preside Sara Signorelli

//gianpaolobonini.com

VIA FRANCESCO CRISPI 1/2
42033 CARPINETI REGGIO E
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SABATO 29 AGOSTO 2026 
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presso la Fiera di San Vitale di Carpineti - RE 

 

Reggio Emilia
Carpineti

Prodotto Italiano



7574 VENERDÌ
28 AGOSTO

ore 18.00	 Piazza della Repubblica
	 Apertura ufficiale della Fiera
	 Esibizione della Scuola di Musica L.Valcavi
	 Saluto delle Autorità
	 Cerimonia inaugurale e taglio del nastro

ore 19.00	 Apertura stand gastronomici

ore 19.30	 Esibizione dei gruppi bambini della  
	 scuola di ballo Armonia del Movimento
ore 20.00	 Inaugurazione mostre  
	 c/o Scuola primaria
ore 21.00	 Grande spettacolo della scuola 
	 di ballo Armonia del Movimento,  
	 con esibizioni di ballerini  
	 di livello internazionale

ore 22.00	 DJ Set e musica  
	 fino a tarda notte

Serata pre-fiera



77SABATO
29 AGOSTO
tutto il giorno	 Piazza della Repubblica

ore 8.30	 Misurazione dell’udito  
	 Audio-med (di fronte al Comune)

ore 10.00	 Apertura stand gastronomici
	 Terrazza benessere - Kundalini yoga

ore 14.00 – 17.30	 Terrazza benessere - Grande evento  
	 di Spinning con raccolta fondi  
	 a favore del GRADE

ore 15.00	 Apertura stand 
	 Scarpazzone

ore 19.30	 Live music, aperitivo  
	 con Jude Menegardi, Kura Levi  
	 e Martina Rinaldi

ore 21.00	 Proiezione del videomessaggio  
	 di Orietta Berti 

ore 21.15	 Grande spettacolo anni ’90  
	 con i VHS

ore 23.00	 DJ Set fino a tarda notte



7978 DOMENICA
30 AGOSTO

ore 8.00	 Pedalata in bike - E-Bike.  
	 Ritrovo Parco Matilde
ore 8.30	 Misurazione parametri da parte della  
	 CRI di Carpineti (di fronte al Comune)
	 Sentieri Comuni, camminata.  
	 Ritrovo chiesa di Valestra
ore 9.30	 Apertura stand gastronomici
ore 10.00	 Terrazza benessere – Taiji Quan stile
	 Chen, a seguire Kendo da parte
	 del dojo “Kita Yama” - dimostrazioni
	 Apertura stand Scarpazzone 

ore 12.00	 Piazzetta Matilde di Canossa
	 Cerimonia ufficiale di firma  
	 del Patto di Gemellaggio con la città  
	 di Münzenberg

ore 15.00	 Terrazza benessere - massaggi  
	 olistici, Lisa Style & Hila Nails  
	 presentano la loro idea di “Coccola”

ore 17.00	 Piazzetta Matilde di Canossa
	 Show Cooking con degustazione  
	 di piatti del territorio abbinati  
	 ai vini tradizionali

ore 18.00	 Parco Matilde di Canossa
	 Laboratorio musicale a cura della  
	 scuola di musica Luigi Valcavi  
ore 19.00	 Esibizione del rapper Cloaca  
	 e premiazione dei giochi Fiera

ore 21.00	 Grande spettacolo  
	 delle Canne da Zucchero

ore 22.30	 Spettacolo pirotecnico di chiusura

Per tutta la durata della Manifestazione
Piazza del Gusto con stand gastronomici delle 
associazioni e dei produttori locali

Lunapark, zona palestra Comunale.
Stand dedicato allo Scarpazzone Montanaro,          
giochi, attività                      
sabato ore 15.00 - 21.00 
domenica ore 10.00 - 13.00; 15.00 - 18.00

Grilli nel cortile scuola primaria,  
per bambini

Giochi Arcade anni ’80-90
Mercato fieristico lungo le vie del centro storico
Camminate guidate e pedalate in mountain bike ed 
e-bike

Attività per bambini e famiglie al Parco Matilde,  
a cura della Protezione Civile e della Croce Rossa 
Italiana

Mostra fotografica “…Carpineti che Fu”                      
ore 10.00 - 13.00; 15.00 - 21.00

Esposizioni di Valentina Tincani, Filo Magico, 
Mariapaola Gatti e dei lavori realizzati dagli 
studenti delle Scuole di Carpineti e Valestra            
ore 10.00 - 13.00; 15.00 - 21.00

Spazio dedicato alle associazioni di volontariato e 
promozione sociale

Pesca di beneficenza pro-asilo parrocchiale “Bazzani”

Il programma potrà subire variazioni per esigenze organizzative



Iren è presente all’evento fieristico 
con il Fontanone, il distributore mobile 

di acqua pubblica. 

Il Fontanone, posizionato nella piazza centrale di Carpineti, 
fornisce gratuitamente ai cittadini acqua naturale proveniente 
dalla rete di acquedotto, un’acqua di qualità, “a chilometri zero” 
e ambientalmente sostenibile, poiché permette di evitare lo 
spreco di bottiglie di plastica.


